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1. ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА  
 

1.1. Цель и место дисциплины в структуре образовательной программы  
Дисциплина «Прикладная микробиология» относится к части, формируемой участни-

ками образовательных отношений. 
Дисциплина изучается на 2 курсе в 3 семестре.  
Цели изучения дисциплины: формирование у обучающихся комплекса научных знаний 

по современной микробиологии.  
В процессе изучения курса «Прикладная микробиология» преподаватель 

демонстрирует современные методы микробиологических исследований. Изложение и 
интерпретация материала сопровождаются показом необходимых иллюстраций и 
демонстрационных материалов. 

Теоретические знания, полученные обучающимися на лекциях и в ходе 
самостоятельной работы с учебниками и методической литературой, должны быть 
закреплены на лабораторных занятиях, на которых обучающиеся знакомятся с 
микробиологическими методами исследований.  

В рабочей программе предусмотрены следующие методы обучения: лекции, практиче-
ские занятия, контроль знаний с помощью вопросов и тестовых заданий, самостоятельная 
(внеаудиторная) работа. Итоговый контроль знаний осуществляется на экзамене.  

Выпускник должен иметь базовые представления о принципах структурной и функци-
ональной организации биологических объектов и механизмах гомеостатической регуляции, 
принципах клеточной организации биологических объектов, о биофизических и биохимиче-
ских основах, мембранных процессах и молекулярных механизмах жизнедеятельности, а 
также уметь применять основные физиологические методы анализа и оценки состояния жи-
вых систем, современные экспериментальные методы работы с биологическими объектами в 
полевых и лабораторных условиях, навыки работы с современной аппаратурой, ориентиро-
ваться в специальной и научной литературе, применять на практике полученные знания и 
навыки. 
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1. 2. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине, соотнесенных с 
установленными в образовательной программе индикаторами достижения компетен-
ций  

  
Код и наименование 

компетенции  
Код и наименование индикатора 

достижения компетенции   
  

Результаты обучения по учеб-
ной дисциплине (модулю)  

  
ПК-1. Способен под-
готовить лаборатор-
ную посуду и ин-
струменты для тех-
нического обеспече-
ния микробиологиче-
ских работ 

ПК-1.1. Использует знания о требо-
ваниях к санитарно-гигиеническому 
состоянию помещений и оборудова-
ния микробиологических лаборато-
рий, к технике проведения работ в 
микробиологической лаборатории, к 
порядку использования средств ин-
дивидуальной защиты, о способах 
обеззараживания материалов, зара-
женных микроорганизмами III - IV 
группы патогенности, о средствах и 
методах дезинфекции, используемые 
при работе с микроорганизмами 

Знать СанПиН 2.1.3684-21 "Са-
нитарно-эпидемиологические 
требования к содержанию терри-
торий городских и сельских по-
селений, к водным объектам, пи-
тьевой воде и питьевому водо-
снабжению, атмосферному воз-
духу, почвам, жилым помещени-
ям, эксплуатации производ-
ственных, общественных поме-
щений, организации и проведе-
нию санитарно-
противоэпидемических (профи-
лактических) мероприятий", 
СанПиН 3.3686-21 "Санитарно-
эпидемиологические требования 
по профилактике инфекционных 
болезней". 

ПК-1.2. Проводит приготовление 
дезинфицирующих средств, дезин-
фицирует лабораторную посуду и ин-
струменты, использовать средства 
индивидуальной защиты при работе с 
микроорганизмами 

Знать требования к осуществле-
нию дезинфекционной деятель-
ности на отдельных объектах. 
Уметь готовить маточные и ра-
бочие дезинфицирующие рас-
творы согласно инструкциям к 
препаратам, с соблюдением тре-
бований СанПиН 3.3686-21. 

ПК-1.3. Проводит обеззараживание, 
мытье лабораторной посуды и ин-
струментов с соблюдением необхо-
димых требований, готовит лабора-
торную посуду и инструменты к сте-
рилизации, готовит парафиновые кю-
веты для проведения препарирования 
человека и животных 

Знать требования безопасности 
при работе с дезинфицирующи-
ми растворами. 
Уметь дезинфицировать лабора-
торную посуду и инструменты, с 
соблюдением требований Сан-
ПиН 3.3686-21. 
Владеть техникой подготовки 
лабораторной посуды к стерили-
зации. 

ПК-3. Способен при-
готовить реактивы и 
питательные среды 
для выращивания 

микроорганизмов для 
технического обес-

печения микробиоло-

ПК-3.1. Использует знания требова-
ний безопасности при работе с хими-
ческими реактивами, состава и кон-
центрации основных реактивов для 
микробиологических работ, рецепту-
ры основных питательных сред и ме-
тодов их приготовления, требований 

Знать требования безопасности 
при работе с химическими реак-
тивами. 
Уметь рассчитывать и взвеши-
вать на лабораторных весах не-
обходимое количество ингреди-
ентов химических растворов, со-
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гических работ  к стерилизации питательных сред гласно рецептуре. 
Владеть правилами использова-
ния средств индивидуальной за-
щиты при работе с микроорга-
низмами. 

ПК-3.2. Пользуется дистиллятором, 
работает с опасными химическими 
растворами, пользуется справочными 
сборниками, нормативными докумен-
тами с целью приготовления пита-
тельных сред, реактивов, растворов, 
применяет методы стерилизации пи-
тательных сред, использует оборудо-
вание для хранения готовых пита-
тельных сред 

Знать основные режимы стери-
лизации питательных сред. 
Уметь проводить стерилизацию 
питательных сред путем кипяче-
ния, тиндализации, пастериза-
ции, автоклавирования. 
Владеть навыками безопасной 
работы на паровых стерилизато-
рах и варочных плитах. 

ПК-3.3. Готовить дистиллированную 
воду для питательных сред, подго-
тавливает реактивы для микробиоло-
гических работ, составляет питатель-
ные среды по рецептуре, варит пита-
тельные среды до состояния готовно-
сти, разливает питательные среды для 
последующего автоклавирования, 
обеспечивает условия хранения пита-
тельных сред 

Знать основные рецепты пита-
тельных сред. 
Уметь варить питательные сре-
ды до состояния готовности, 
разливать питательные среды 
для последующего автоклавиро-
вания. 
Владеть навыками расчёта необ-
ходимого количества ингредиен-
тов питательных сред, согласно 
рецептуре. 

ПК-3.4. Выполняет работы под руко-
водством работника с более высоким 
квалификационным уровнем 

Знать правила этики, деонтоло-
гии и субординации при обще-
нии с коллегами. 

 
ПК-4. Способен вы-
полнить отбор проб 
для проведения мик-
робиологических ра-
бот 

ПК-4.1. Использует знания требова-
ний к порядку отбора проб с объек-
тов производства, пищевых продук-
тов, гидробионтов, воды и грунта с 
использованием стандартных мето-
дик для микробиологических иссле-
дований, принципов действия и кон-
струкции оборудования для отбора 
проб с объектов производства, пище-
вых продуктов, гидробионтов, воды и 
грунта, методики и порядка отбора 
патологического материала с исполь-
зованием стандартных методик, тре-
бований к порядку транспортировки 
микробиологических проб 

Знать правила отбора проб 
воды, воздуха, почвы с 
использованием методик для 
микробиологических 
исследований, требования к 
порядку транспортировки 
микробиологических проб. 
 

ПК-4.2. Применяет методы отбора 
проб с объектов производства, пище-
вых продуктов, гидробионтов, воды, 
грунта для последующих микробио-
логических исследований, применяет 

Уметь оформлять 
сопроводительную 
документацию при отборе проб 
воды, воздуха, почвы с 
использованием методик для 
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стандартные методики отбора пато-
логического материала 

микробиологических 
исследований. 

ПК-4.3. Проводит отбор проб с объ-
ектов производства, пищевых про-
дуктов, гидробионтов, воды, грунта с 
использованием стандартных мето-
дик и оборудования для последую-
щих микробиологических исследова-
ний, отбор патологического материа-
ла с использованием стандартных 
методик, транспортирует отобранные 
пробы в микробиологическую лабо-
раторию с соблюдением необходи-
мых условий 

Владеть методами отбора проб 
для микробиологических 
исследований воды, воздуха, 
почвы в соответствии с 
действующими СанПиН 

ПК-5. Способен 
выполнять 
первичные посевы 
отобранных проб на 
питательные среды 
при проведении 
микробиологических 
работ 
 

ПК-5.1. Использует знания о основах 
ихтиологии и гидробиологии, сани-
тарии, гигиены, методики препари-
рования гидробионтов, правил мик-
робиологического посева, правил 
термостатирования микробиологиче-
ских посевов 

Знать правила отбора 
биологических проб (мочи, 
мокроты, кала, содержимого 
гнойных ран, крови, ликвора, 
пунктата) с использованием 
методик для 
микробиологических 
исследований, требования к 
порядку транспортировки 
микробиологических проб. 

ПК-5.2. Выполняет методы препари-
рования гидробионтов, методы под-
готовки проб к микробиологическому 
посеву, производит посев материалов 
на питательные среды, пользуется 
приборами и оборудованием для 
термостатирования микроорганизмов 

Уметь готовить нативные и 
окрашенные микропрепараты, 
окрашивать по Граму, Ожешко, 
Нейссеру, Цилю-Нильсену, Ро-
мановскому-Гимзе, производить 
посевы на плоские питательные 
среды с целью получения чи-
стой культуры. 
Владеть техникой микроскопи-
рования нативных и окрашен-
ных по Граму, Ожешко, Нейссе-
ру, Цилю-Нильсену, Романов-
скому-Гимзе микропрепаратов. 

ПК-6. Способен вы-
полнять анализ посе-
вов микробиологиче-
ских проб при прове-
дении микробиоло-
гических работ 

ПК-6.1. Использует знания по микро-
биологии, основам биохимии, гиги-
ене, санитарии, знать микробиологи-
ческие тесты согласно государствен-
ным стандартам  

Знать действующие СанПиН по 
микробиологии 

ПК-6.2. Использует знания о методи-
ке учета роста микроорганизмов на 
питательных средах, о требованиях 
по ведению журналов учета микро-
биологических посевов. 

Знать действующую форму 
микробиологического журнала 
учета приема и регистрации 
биологических проб для микро-
биологических исследований. 
Уметь производить посевы на 
плоские питательные среды по 
Гольду и Ленсфильд, методом 
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серийных разведений. 
Владеть методикой подсчета 
ОМЧ в КОЕ/мл посевов по 
Гольду и Ленсфильд, методом 
серийных разведений. 

ПК-6.3. Определяет набор микробио-
логических тестов при работе с мик-
роорганизмами, заполняет журналы 
учета микробиологических исследо-
ваний установленного образца, рабо-
тает с нормативными документами 

Знать действующую форму 
микробиологического журнала 
идентификации/регистрации ре-
зультатов биохимических тестов 
определения микроорганизмов.  
Уметь подбирать набор пита-
тельных сред для определения 
биохимических свойств микро-
организмов, СИБы. 
Владеть методикой посева с по-
мощью СИБ 

ПК-6.4. Определяет количество мик-
роорганизмов в единице массы, пло-
щади, объема и идентифицирует са-
нитарно-показательные, условно-
патогенные микроорганизмы 

Уметь определять ОМЧ на 
плоских питательных средах по 
Гольду и Ленсфильд, методом 
серийных разведений. 
 
 

ПК-6.5. Проводит лабораторные ана-
лизы с микроорганизмами и продук-
тами их жизнедеятельности, выпол-
нять необходимые расчеты по прове-
денным микробиологическим анали-
зам, испытаниям и исследованиям и 
обобщает полученные результаты, 
проводит микробиологические тесты 

Знать схемы и ключи иденти-
фикации грамотрицательных и 
грамположительных микроорга-
низмов.  
Уметь учитывать результаты 
проведения биохимических и 
серологических тестов.  
Владеть методами идентифика-
ции микроорганизмов. 

ПК-6.6. Обеспечивает своевременное 
и точное заполнение документации, 
отражающей режимы работы по эта-
пам микробиологического исследо-
вания 

Знать действующие формы 
микробиологических журналов 
учета регистрации, идентифика-
ции и определения антибиоти-
корезистентности микроорга-
низмов.  
Уметь оформлять результаты 
проведенных микробиологиче-
ских исследований. 

ПК-7. Способен вы-
полнять идентифика-
цию микробиоцено-
зов человека и жи-
вотных, контроль 
среды их обитания и 
разработка рекомен-
даций по профилак-
тике и лечению ин-

ПК-7.1. Использует знания специаль-
ной микробиологии, справочных ма-
териалов по определению факторов 
патогенности и вирулентности мик-
роорганизмов 

Знать действующие норматив-
ные документы по определению 
факторов патогенности и виру-
лентности микроорганизмов. 
Уметь пользоваться справоч-
ными материалами по определе-
нию факторов патогенности и 
вирулентности микроорганиз-
мов. 
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фекционных болез-
ней человека и жи-
вотных 

ПК-7.2. Использует знания требова-
ний биологической безопасности при 
хранении штаммов микроорганизмов 

Знать требования биологиче-
ской безопасности действующих 
нормативных документов при 
хранении музейных штаммов 
микроорганизмов.  
Уметь вести журналы по учету 
коллекции музейных штаммов 
микроорганизмов.  
Владеть правилами работы с 
музейными штаммами микроор-
ганизмов.  

ПК-7.3. Устанавливает таксономиче-
скую принадлежность выделенных 
культур микроорганизмов, определя-
ет факторы патогенности и виру-
лентность микроорганизмов 

Знать правила работы с опреде-
лителем бактерий Берджи.  
Уметь подбирать набор пита-
тельных сред для определения 
биохимических свойств микро-
организмов.  
Владеть методикой определе-
ния таксономической принад-
лежности выделенных культур 
микроорганизмов по биохими-
ческим свойствам.  

ПК-7.4. Осуществляет биохимиче-
ские исследования токсичных мета-
болитов микроорганизмов 

Уметь подбирать набор пита-
тельных сред для определения 
биохимических свойств токсич-
ных метаболитов микроорга-
низмов  

ПК-7.5. Ставит биологическую про-
бу, хранит штаммы микроорганизмов 
на поддерживающих питательных 
средах 

Владеть методиками посева на 
жидкие и плоские питательные 
среды 

ПК-7.6. Проводит идентификацию 
таксономических групп микроорга-
низмов по культуральным, морфоло-
гическим и биохимическим призна-
кам 

Уметь проводить идентифика-
цию таксономических групп 
микроорганизмов по культу-
ральным, морфологическим и 
биохимическим признакам. 

ПК-7.7. Проводит испытания по 
определению факторов патогенности 
и вирулентности микроорганизмов, 
консервацию, хранение выделенных 
штаммов и тест-микроорганизмов с 
сохранением их исходных свойств 

Уметь проводить определение 
наличия факторов патогенности 
микроорганизмов: гемолизинов, 
лецитиназы, цистиназы, коагу-
лазы, оксидазы и др.. 

ПК-7.8. Составляет акты микробио-
логического исследования материала 

Знать действующие формы ак-
тов микробиологических иссле-
дований.  
Уметь оформлять акты и вы-
писки проведенных микробио-
логических исследований. 

ПК-8. Способен вы-
полнять микробиоло-

ПК-8.1. Использует знания микро-
биологии продуктов из сырья расти-

Знать микробиологию 
продуктов из сырья 
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гический контроль по 
этапам производства 
и выявление микро-
биологических рис-
ков 

тельного и животного происхожде-
ния, технологических процессов про-
изводства, методики микробиологи-
ческих исследований продуктов из 
сырья растительного и животного 
происхождения 

растительного и животного 
происхождения, технологические 
процессы производства. 
Владеть методиками 
микробиологических 
исследований продуктов из 
сырья растительного и 
животного происхождения 

ПК-8.2. Использует знания норма-
тивной документации по санитарно-
му контролю на предприятиях пище-
вой промышленности 

Знать действующие СанПиН по 
санитарному контролю на пред-
приятиях пищевой промышлен-
ности 

ПК-8.3. Осуществляет контроль вхо-
дящего сырья, обеспечивает санитар-
ный контроль каждого этапа произ-
водства, оценивает и предотвращает 
микробиологические риски в процес-
се производства продукции 

Знать правила отбора проб с 
пищевых продуктов, смывов с 
окружающей среды с 
использованием методик для 
микробиологических 
исследований, требования к 
порядку транспортировки 
микробиологических проб.  
Уметь оформлять 
сопроводительную 
документацию при отборе проб с 
пищевых продуктов, смывов с 
окружающей среды с 
использованием методик для 
микробиологических 
исследований. 
Владеть методами отбора проб 
для микробиологических иссле-
дований с пищевых продуктов, 
смывов с окружающей среды в 
соответствии с действующими 
СанПиН 

ПК-8.4. Дает рекомендации в случае 
несоответствия санитарного качества 
продукта 

Знать требования санитарного 
качества продуктов. 
Уметь выдавать рекомендации 
в случае несоответствия сани-
тарного качества продукта 

ПК-8.5. Проводит контроль качества 
и безопасности входящего сырья, 
изучает и разрабатывает мероприя-
тия, обеспечивающие санитарное 
благополучие технологических эта-
пов производства 

Знать правила контроля каче-
ства и безопасности продуктов. 
Уметь проводить ежедневный, 
выборочный и по требованию 
микробиологический контроль 
качества и безопасности входя-
щего сырья. 
Владеть методами разработки 
мероприятий, обеспечивающих 
санитарное благополучие техно-
логических этапов производ-
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ства. 

ПК-8.6. Проводит обучение, аудит 
для улучшения микробиологической 
безопасности на производстве 

Знать современные педагогиче-
ские технологии продуктивного, 
дифференцированного обучения, 
реализации компетентностного 
подхода, развивающего обуче-
ния.  
Уметь убеждать, аргументиро-
вать свою позицию, устанавли-
вать контакт с коллегами по ра-
боте. 
Владеть навыками диагностики 
причин конфликтных ситуаций, 
их профилактики и разрешения. 

 
2. Требования к результатам освоения учебной дисциплины   
2.1. Типы задач профессиональной деятельности  
Задачи профессиональной деятельности, которые лежат в основе преподавания учебной 

дисциплины:  
− сформировать у обучающихся представление об уникальности бактериальной клетки, 
− продемонстрировать биохимическое и физиологическое многообразие прокариот в 

сравнении с миром растений, грибов, животных, а также сложность взаимоотношений между 
этими организмами,  

− ознакомить с современной классификацией и номенклатурой микроорганизмов,  
− изучить основные функции микробов: питание, дыхание, размножение, ферментатив-

ную активность,  
− изучить теории биохимического единства жизни и исключительного разнообразия 

энергетических процессов, возникших у прокариот в процессе эволюции,  
− показать практическую значимость микробиологии для решений проблем настоящего 

и будущего человечества - продовольственных, энергетических, медицинских, для охраны 
окружающей среды и здоровья человека,  

− изучить принципы микробиологической диагностики, правила взятия биологи-
ческого материала, схемы бактериологического исследования и критерии этиологиче-
ской значимости бактериальных находок; 

− изучить основные группы санитарно-показательных микроорганизмов пищевой про-
мышленности и принципы проведения микробиологических исследований пищевых продук-
тов;  
 − продемонстрировать различные методы практического использования микроорганиз-
мов в различных технологических процессах сельского хозяйства,  
 − изучить микроорганизмы, применяемые при производстве биопрепаратов для сель-
ского хозяйства и биоремедиации,  
 − рассказать о микробиологических методах в решении экологических проблем сель-
ского хозяйства: биоочистка животноводческих стоков, переработка твердых отходов сель-
ского хозяйства и пищевых производств, 
  − рассмотреть перспективы применения микробной биотехнологии для комплексной 
охраны окружающей среды.  
 Виды профессиональной деятельности, которые лежат в основе преподавания 
данной дисциплины: научно-исследовательская. 
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2.2. Перечень компетенций, индикаторов достижения компетенций и индекса тру-
довой функции 

Изучение учебной дисциплины направлено на формирование у обучающихся следующих 
универсальных (УК), общепрофессиональных (ОПК) и профессиональных (ПК) компетен-
ций:   
  

 п/№  

Номер/ ин-
декс компе-
тенции (или 
его части) и 
ее содержа-

ние  

Номер индикатора компе-
тенции (или его части) и 

его содержание   

Индекс 
трудовой 
функции 
и ее со-

держание  

Перечень практиче-
ских навыков по 

овладению компе-
тенцией  

Оценоч-
ные сред-

ства  
    

1  2   3  4  5  6  
1 ПК-1. Спосо-

бен подгото-
вить лабора-
торную по-
суду и ин-
струменты 
для техниче-
ского обес-
печения мик-
робиологиче-
ских работ 

ПК-1.1. Использует знания 
о требованиях к санитарно-
гигиеническому состоянию 
помещений и оборудования 
микробиологических лабо-
раторий, к технике прове-
дения работ в микробиоло-
гической лаборатории, к 
порядку использования 
средств индивидуальной 
защиты, о способах обезза-
раживания материалов, за-
раженных микроорганизма-
ми III - IV группы патоген-
ности, о средствах и мето-
дах дезинфекции, использу-
емые при работе с микроор-
ганизмами 

А/03.7 
Выполне-
ние клини-
ческих ла-
боратор-
ных иссле-
дований 3 
категории 
сложности 

Знание СанПиН 
2.1.3684-21 и СанПиН 
3.3686-21, санитарно-
эпидемиологических 
требований по профи-
лактике инфекцион-
ных болезней. 

контроль-
ная 
работа, 
собеседо-
вание, 
тестирова-
ние, ситу-
ационные 
задачи 
 
 

ПК-1.2. Проводит приго-
товление дезинфицирую-

щих средств, дезинфициру-
ет лабораторную посуду и 

инструменты, использовать 
средства индивидуальной 
защиты при работе с мик-

роорганизмами 

Приготовление дезин-
фицирующих средств, 
дезинфекция лабора-
торной посуды и ин-

струментов, использо-
вание средства инди-
видуальной защиты 

при работе с микроор-
ганизмами 

ПК-1.3. Проводит обеззара-
живание, мытье лаборатор-
ной посуды и инструментов 
с соблюдением необходи-
мых требований, готовит 

лабораторную посуду и ин-
струменты к стерилизации, 
готовит парафиновые кюве-
ты для проведения препари-
рования человека и живот-

Обеззараживание, мы-
тье лабораторной по-

суды и инструментов с 
соблюдением необхо-

димых требований, 
приготовление лабора-
торной посуды и ин-

струментов к стерили-
зации 
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ных 

2 ПК-3.  
Способен 

приготовить 
реактивы и 

питательные 
среды для 

выращивания 
микроорга-
низмов для 

технического 
обеспечения 
микробиоло-
гических ра-

бот  

ПК-3.1. Использует знания 
требований безопасности 
при работе с химическими 
реактивами, состава и кон-
центрации основных реак-
тивов для микробиологиче-
ских работ, рецептуры ос-

новных питательных сред и 
методов их приготовления, 
требований к стерилизации 

питательных сред 

А/03.7 
Выполне-
ние клини-
ческих ла-
боратор-

ных иссле-
дований 3 
категории 
сложности 

Расчет и взвешивание 
на лабораторных весах 
ингредиентов химиче-
ских растворов, со-
гласно рецептуре. 

 

контроль-
ная 
работа, 
собеседо-
вание, 
тестирова-
ние, ситу-
ационные 
задачи 

 

ПК-3.2. Пользуется дистил-
лятором, работает с опас-

ными химическими раство-
рами, пользуется справоч-
ными сборниками, норма-

тивными документами с це-
лью приготовления пита-
тельных сред, реактивов, 

растворов, применяет мето-
ды стерилизации питатель-
ных сред, использует обо-

рудование для хранения го-
товых питательных сред 

Стерилизация пита-
тельных сред путем 
кипячения, тиндализа-
ции, пастеризации, ав-
токлавирования. 

 

ПК-3.3. Готовить дистилли-
рованную воду для пита-

тельных сред, подготавли-
вает реактивы для микро-
биологических работ, со-

ставляет питательные среды 
по рецептуре, варит пита-

тельные среды до состояния 
готовности, разливает пита-
тельные среды для после-

дующего автоклавирования, 
обеспечивает условия хра-
нения питательных сред 

Варка питательных 
сред до состояния го-
товности, разлив пита-
тельных сред для по-
следующего автокла-
вирования. 

 

ПК-3.4. Выполняет работы 
под руководством работни-
ка с более высоким квали-

фикационным уровнем 

Соблюдение требова-
ний инфекционной 

безопасности в микро-
биологических лабора-

ториях. 
3 ПК-4. Спосо-

бен выпол-
нить отбор 
проб для 

проведения 
микробиоло-
гических ра-

ПК-4.1. Использует знания 
требований к порядку отбо-
ра проб с объектов произ-
водства, пищевых продук-
тов, гидробионтов, воды и 
грунта с использованием 
стандартных методик для 

А/03.7 
Выполне-
ние клини-
ческих ла-
боратор-

ных иссле-
дований 3 

Отбор проб воды, 
воздуха, почвы с 
использованием 
методик для 
бактериологических 
исследований. 

 

контроль-
ная 
работа, 
собеседо-
вание, 
тестирова-
ние, ситу-
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бот микробиологических иссле-
дований, принципов дей-

ствия и конструкции обору-
дования для отбора проб с 
объектов производства, пи-
щевых продуктов, гидро-

бионтов, воды и грунта, ме-
тодики и порядка отбора 

патологического материала 
с использованием стандарт-
ных методик, требований к 
порядку транспортировки 
микробиологических проб 

категории 
сложности 

ационные 
задачи 

 

ПК-4.2. Применяет методы 
отбора проб с объектов 
производства, пищевых 

продуктов, гидробионтов, 
воды, грунта для последу-

ющих микробиологических 
исследований, применяет 
стандартные методики от-

бора патологического мате-
риала 

Определение культу-
ральных свойств 
(формы, размера, цве-
та, консистенции) вы-
росшей культуры. 

 

ПК-4.3. Проводит отбор 
проб с объектов производ-
ства, пищевых продуктов, 

гидробионтов, воды, грунта 
с использованием стандарт-
ных методик и оборудова-
ния для последующих мик-
робиологических исследо-
ваний, отбор патологиче-

ского материала с использо-
ванием стандартных мето-
дик, транспортирует ото-
бранные пробы в микро-
биологическую лаборато-
рию с соблюдением необ-

ходимых условий 

Посев на короткий 
пестрый ряд Гисса.  
Определение фермен-
тативной активности 
на пластине биохими-
ческой дифференци-
рующей 

4 ПК-5. 
Способен 
выполнять 
первичные 
посевы 
отобранных 
проб на 
питательные 
среды при 
проведении 
микробиолог

ПК-5.1. Использует знания 
о основах ихтиологии и 

гидробиологии, санитарии, 
гигиены, методики препа-
рирования гидробионтов, 

правил микробиологическо-
го посева, правил термоста-
тирования микробиологиче-

ских посевов 

А/03.7 
Выполне-
ние клини-
ческих ла-
боратор-

ных иссле-
дований 3 
категории 
сложности 

Знание правил отбора 
биологических проб 

(мочи, мокроты, кала, 
содержимого гнойных 
ран, крови, ликвора, 

пунктата) с использо-
ванием методик для 
микробиологических 

исследований. 
 Транспортировка 

микробиологических 

контроль-
ная 
работа, 
собеседо-
вание, 
тестирова-
ние, ситу-
ационные 
задачи 
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ических 
работ 

 

проб. 
ПК-5.2. Выполняет методы 
препарирования гидробион-

тов, методы подготовки 
проб к микробиологическо-
му посеву, производит по-

сев материалов на пита-
тельные среды, пользуется 
приборами и оборудовани-
ем для термостатирования 

микроорганизмов 

Приготовление на-
тивных и окрашенных 
микропрепаратов. 
Окраска по Граму, 
Ожешко, Нейссеру, 
Цилю-Нильсену, Ро-
мановскому-Гимзе 
Посев на плоские пи-
тательные среды с це-
лью получения чистой 
культуры. 
Микроскопия натив-

ных и окрашенных по 
Граму, Ожешко, Нейс-
серу, Цилю-Нильсену, 
Романовскому-Гимзе 

микропрепаратов. 
5 ПК-6. Спосо-

бен выпол-
нять анализ 

посевов мик-
робиологиче-

ских проб 
при проведе-
нии микро-
биологиче-
ских работ 

ПК-6.1. Использует знания 
по микробиологии, основам 
биохимии, гигиене, санита-
рии, знать микробиологиче-
ские тесты согласно госу-
дарственным стандартам  

А/03.7 
Выполне-
ние клини-
ческих ла-
боратор-

ных иссле-
дований 3 
категории 
сложности 

Знание действующих 
СанПиН по микробио-

логии 

контроль-
ная 
работа, 
собеседо-
вание, 
тестирова-
ние, ситу-
ационные 
задачи 

 

ПК-6.2. Использует знания 
о методике учета роста 

микроорганизмов на пита-
тельных средах, о требова-
ниях по ведению журналов 
учета микробиологических 

посевов 

Заполнение микро-
биологического жур-
нала учета приема и 
регистрации биологи-
ческих проб для мик-
робиологических ис-
следований. 
Посев на плоские пи-
тательные среды по 
Гольду и Ленсфильд, 
методом серийных 
разведений. 

ПК-6.3. Определяет набор 
микробиологических тестов 
при работе с микроорганиз-
мами, заполняет журналы 

учета микробиологических 
исследований установлен-
ного образца, работает с 

нормативными документа-
ми 

Подбор питательных 
сред для определения 
биохимических 
свойств микроорга-
низмов, СИБы. 
Посев с помощью СИБ 

ПК-6.4. Определяет количе-
ство микроорганизмов в 

единице массы, площади, 
объема и идентифицирует 
санитарно-показательные, 

Подсчет ОМЧ в 
КОЕ/мл посевов по 
Гольду и Ленсфильд, 
методом серийных 
разведений. 
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условно-патогенные микро-
организмы 

 

ПК-6.5. Проводит лабора-
торные анализы с микроор-
ганизмами и продуктами их 
жизнедеятельности, выпол-
нять необходимые расчеты 
по проведенным микробио-
логическим анализам, ис-

пытаниям и исследованиям 
и обобщает полученные ре-
зультаты, проводит микро-

биологические тесты 

Учет результатов био-
химических и сероло-
гических тестов.  

 

ПК-6.6. Обеспечивает свое-
временное и точное запол-
нение документации, отра-
жающей режимы работы по 
этапам микробиологическо-

го исследования 

Оформление результа-
тов проведенных мик-
робиологических ис-
следований. 

6 ПК-7. Спосо-
бен выпол-

нять иденти-
фикацию 

микробиоце-
нозов чело-
века и жи-

вотных, кон-
троль среды 
их обитания 
и разработка 
рекоменда-
ций по про-
филактике и 
лечению ин-
фекционных 
болезней че-
ловека и жи-

вотных 

ПК-7.1. Использует знания 
специальной микробиоло-

гии, справочных материалов 
по определению факторов 

патогенности и вирулентно-
сти микроорганизмов 

А/03.7 
Выполне-
ние клини-
ческих ла-
боратор-

ных иссле-
дований 3 
категории 
сложности 

Определение факто-
ров патогенности и 
вирулентности мик-
роорганизмов с по-
мощью справочных 
материалов. 

контроль-
ная 
работа, 
собеседо-
вание, 
тестирова-
ние, ситу-
ационные 
задачи 

 

ПК-7.2. Использует знания 
требований биологической 
безопасности при хранении 
штаммов микроорганизмов 

Знание требований 
биологической без-
опасности при хране-
нии музейных штам-
мов микроорганизмов.  
Ведение журналов по 
учету коллекции му-
зейных штаммов мик-
роорганизмов.  

ПК-7.3. Устанавливает так-
сономическую принадлеж-
ность выделенных культур 
микроорганизмов, опреде-
ляет факторы патогенности 
и вирулентность микроор-

ганизмов 

Работа с определите-
лем бактерий Берджи.  
Определение таксоно-
мической принадлеж-
ности выделенных 
культур микроорга-
низмов по биохимиче-
ским свойствам.  

ПК-7.4. Осуществляет био-
химические исследования 
токсичных метаболитов 

микроорганизмов 

Подбор питательных 
сред для определения 

биохимических 
свойств токсичных ме-
таболитов микроорга-

низмов  
ПК-7.5. Ставит биологиче-
скую пробу, хранит штам-

Посев на жидкие и 
плоские питательные 
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мы микроорганизмов на 
поддерживающих пита-

тельных средах 

среды 

ПК-7.6. Проводит иденти-
фикацию таксономических 
групп микроорганизмов по 
культуральным, морфоло-

гическим и биохимическим 
признакам 

Идентификация таксо-
номических групп 

микроорганизмов по 
культуральным, мор-
фологическим и био-
химическим призна-

кам. 
ПК-7.7. Проводит испыта-

ния по определению факто-
ров патогенности и виру-
лентности микроорганиз-

мов, консервацию, хранение 
выделенных штаммов и 

тест-микроорганизмов с со-
хранением их исходных 

свойств 

Определение наличия 
факторов патогенно-

сти микроорганизмов: 
гемолизинов, лецити-
назы, цистиназы, коа-

гулазы, оксидазы и др.. 

ПК-7.8. Составляет акты 
микробиологического ис-

следования материала 

Оформление актов и 
выписок проведенных 
микробиологических 

исследований. 
7 ПК-8. Спосо-

бен выпол-
нять микро-
биологиче-
ский кон-

троль по эта-
пам произ-

водства и вы-
явление мик-
робиологиче-
ских рисков 

ПК-8.1. Использует знания 
микробиологии продуктов 
из сырья растительного и 

животного происхождения, 
технологических процессов 

производства, методики 
микробиологических иссле-
дований продуктов из сырья 
растительного и животного 

происхождения 

А/03.7 
Выполне-
ние клини-
ческих ла-
боратор-

ных иссле-
дований 3 
категории 
сложности 

Знание микрофлоры 
продуктов из сырья 
растительного и 
животного 
происхождения, 
технологические 
процессы 
производства. 

 

контроль-
ная 
работа, 
собеседо-
вание, 
тестирова-
ние, ситу-
ационные 
задачи 

 
ПК-8.2. Использует знания 
нормативной документации 
по санитарному контролю 
на предприятиях пищевой 

промышленности 

Знание действующих 
СанПиН по санитар-
ному контролю на 

предприятиях пище-
вой промышленности 

ПК-8.3. Осуществляет кон-
троль входящего сырья, 

обеспечивает санитарный 
контроль каждого этапа 

производства, оценивает и 
предотвращает микробио-

логические риски в процес-
се производства продукции 

Отбор проб с пищевых 
продуктов, смывов с 
окружающей среды. 
Транспортировка 
микробиологических 
проб.  
Оформление 
направления при 
отборе проб с 
пищевых продуктов, 
смывов с окружающей 
среды с 



18 
 
 
 

использованием 
методик для 
микробиологических 
исследований. 

ПК-8.4. Дает рекомендации 
в случае несоответствия са-
нитарного качества продук-

та 

Выписка рекоменда-
ций в случае несоот-
ветствия санитарного 
качества продукта 

ПК-8.5. Проводит контроль 
качества и безопасности 

входящего сырья, изучает и 
разрабатывает мероприятия, 
обеспечивающие санитар-
ное благополучие техноло-
гических этапов производ-

ства 

Проведение ежеднев-
ного, выборочного и 
по требованию мик-
робиологический кон-
троля качества и без-
опасности входящего 
сырья. 
Разработка мероприя-
тий, обеспечивающих 
санитарное благополу-
чие технологических 
этапов производства. 

ПК-8.6. Проводит обучение, 
аудит для улучшения мик-
робиологической безопас-

ности на производстве 

Убеждение, аргумен-
тация своей позиции, 
установка контакта с 
коллегами по работе.  
Диагностика причин 
конфликтных ситуа-
ций, их профилактика. 

 

3. Содержание рабочей программы 
3.1 Объем учебной дисциплины и виды учебной работы  
 

Вид учебной работы 
Всего часов/ 

зачетных 
единиц 

Семест-
ры 
7 

часов 

1 2 3 

Контактная работа (всего), в том числе: 60 / 1,67 60 

Лекции (Л) 18 / 0,5 18 

Практические занятия (ПЗ)  42 / 1,17 42 

Семинары (С) - - 

Лабораторные работы (ЛР) - - 

Самостоятельная работа обучающегося (СРО), в том 
числе: 120 / 3,3 120 

Подготовка к занятиям (ПЗ) 40 / 1,1 40 
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Подготовка к текущему контролю (ПТК) 40/ 1,1 40 

Подготовка к промежуточному контролю (ППК) 40 / 1,1 40 

Вид промежуточной аттеста-
ции 

Зачет (З) - - 

Экзамен (Э) 36/1,0 36 

ИТОГО: Общая трудоем-
кость 

Час.  216 216 

ЗЕ 6 6 

 
3.2. Разделы учебной дисциплины и компетенции, которые должны быть освоены 

при их изучении 
№ 
п/
п 

№ компе-
тенции 

Наименование раз-
дела учебной дисци-

плины 

Содержание раздела в дидактических еди-
ницах (темы разделов) 

1 2 3 4 

1 

 

ПК-1, 
ПК -3,  
ПК -5, 
ПК -6,  
ПК -7. 

Общая микробиоло-
гия 

Введение. Предмет и задачи микробиологии. 
Этапы развития микробиологии. Систематика 
прокариот. 
Морфология и физиология прокариот. Мета-
болизм. Энергетические процессы. Биосинте-
тические процессы. Брожение. Дыхание. Фо-
тосинтез. 
Основные методы микробиологических ис-
следований 

2 ПК -4,  
ПК -6, 
ПК -7. 
 

Сельскохозяйствен-
ная микробиология 

Экологические особенности развития мик-
робных сообществ почвы. Влияние антропо-
генных факторов на микробное сообщество 
почвы. 
Взаимодействие микроорганизмов и расте-
ний. Превращение микроорганизмами расти-
тельного сырья (биоконверсия). 
Использование продуктов микробного синте-
за для сельского хозяйства 

3 ПК -6, 
ПК -7, 
ПК-8. 

Пищевая микробио-
логия 

Микробиологический контроль мяса, мясных 
продуктов, колбасных изделий, мясных кон-
серв. 
Микробиологический контроль мяса птицы, 
яиц, яйцепродуктов, рыбы. 
Микробиологический контроль хлебопекар-
ного и кондитерского производства. 
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3.3. Разделы учебной дисциплины, виды учебной деятельности и формы контроля 

№ 
п/п 

№ се-
мест-

ра 

Наименование раздела 
учебной дисциплины 

(модуля) 

Виды учебной деятельности, 
включая самостоятельную ра-

боту обучающихся  
(в часах) 

Формы теку-
щего кон-

троля успева-
емости (по 
неделям се-

местра) 
Л ЛР ПЗ СРО всего  

1 2 3 4 5 6 8 9 10 

1 3 
Общая микробиология 6 - 14 40 60 

тестирование, 
устный опрос 

2 3 

Сельскохозяйственная 
микробиология 6 

 
- 12 40 58 

тестирование, 
устный опрос, 
лабораторная 
работа 

3 3 

Пищевая микробиоло-
гия 6 

 
- 16 40 62 

тестирование, 
устный опрос, 
лабораторная 
работа 

  Контроль     36  
  ИТОГО: 18 - 42 120 216  
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 3.4. Название тем лекций и количество часов по семестрам изучения учебной 
дисциплины  

№ 
п/п 

Название тем лекций учебной дисциплины (модуля) Семестр 
3 

1 Введение. Предмет и задачи микробиологии. Этапы развития микробио-
логии. Систематика прокариот. 

  2 

2 Морфология и физиология прокариот. Метаболизм. Энергетические 
процессы. Биосинтетические процессы. Брожение. Дыхание. Фотосин-
тез. 

2 

3 Основные методы микробиологических исследований 2 
4 Экологические особенности развития микробных сообществ почвы. 

Влияние антропогенных факторов на микробное сообщество почвы. 
2 

5 Взаимодействие микроорганизмов и растений. Превращение микроорга-
низмами растительного сырья (биоконверсия). 

2 

6 Использование продуктов микробного синтеза для сельского хозяйства 2 
7 Микробиологический контроль мяса, мясных продуктов, колбасных из-

делий, мясных консерв. 
2 

8 Микробиологический контроль мяса птицы, яиц, яйцепродуктов, рыбы. 2 
9 Микробиологический контроль хлебопекарного и кондитерского произ-

водства. 
2 

ИТОГО                                                                                                                                18 

3.5. Название тем практических занятий в том числе практической подготовки и 
количество часов по семестрам изучения учебной дисциплины  
 
№ 
п/п 

Название тем практических занятий  
базовой части дисциплины по ФГОС и формы контроля 

Объем по 
семестрам 

3 
1 Морфология и физиология прокариот. Метаболизм. Энергетические 

процессы. Биосинтетические процессы. Брожение. Дыхание. Фотосин-
тез. 

4 

2 Основные методы микробиологических исследований 10 
3 Экологические особенности развития микробных сообществ почвы. 

Влияние антропогенных факторов на микробное сообщество почвы. 
4 

4 Взаимодействие микроорганизмов и растений. Превращение микроор-
ганизмами растительного сырья (биоконверсия). 

4 

5 Использование продуктов микробного синтеза для сельского хозяйства 4 
6 Микробиологический контроль мяса, мясных продуктов, колбасных 

изделий, мясных консерв. 
6 

7 Микробиологический контроль мяса птицы, яиц, яйцепродуктов, рыбы. 6 
8 Микробиологический контроль хлебопекарного и кондитерского про-

изводства. 
4 

ИТОГО                                                                                                                                42 
 

3.6. Лабораторный практикум. Не предусмотрен учебным планом. 

3.7. Самостоятельная работа обучающегося 
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3.7.1. Самостоятельная работа (аудиторная). Не предусмотрена. 
3.7.2. САМОСТОЯТЕЛЬНАЯ РАБОТА (ВНЕАУДИТОРНАЯ РАБОТА) 

№ 
п/п 

Наименование раздела 
учебной дисциплины  

(модуля) 

Виды СРО Всего 
часов 

Семестр 

1 Введение. Предмет и зада-
чи микробиологии. Этапы 
развития микробиологии. 
Систематика прокариот. 

подготовка к текущему контро-
лю, подготовка к тестированию 4 3 

2 Морфология и физиология 
прокариот. Метаболизм. 
Энергетические процессы. 
Биосинтетические процес-
сы. Брожение. Дыхание. 
Фотосинтез. 

подготовка к занятиям, подготов-
ка к тестированию, подготовка к 
текущему контролю 4 3 

3 Основные методы микро-
биологических исследова-
ний 

подготовка к занятиям, подготов-
ка к тестированию, подготовка к 
текущему контролю 

4 3 

4 Экологические особенно-
сти развития микробных 
сообществ почвы. Влияние 
антропогенных факторов 
на микробное сообщество 
почвы. 

подготовка к занятиям, подготов-
ка к тестированию, подготовка к 
текущему контролю 4 3 

5 Взаимодействие микроор-
ганизмов и растений. Пре-
вращение микроорганиз-
мами растительного сырья 
(биоконверсия). 

подготовка к занятиям, подготов-
ка к тестированию, подготовка к 
текущему контролю 4 3 

6 Использование продуктов 
микробного синтеза для 
сельского хозяйства 

подготовка к занятиям, подготов-
ка к тестированию, подготовка к 
текущему контролю 

4 3 

7 Микробиологический кон-
троль мяса, мясных про-
дуктов, колбасных изде-
лий, мясных консерв. 

подготовка к занятиям, подготов-
ка к тестированию, подготовка к 
текущему контролю 

4 3 

8 Микробиологический кон-
троль мяса птицы, яиц, яй-
цепродуктов, рыбы. 

подготовка к занятиям, подготов-
ка к тестированию, подготовка к 
текущему контролю 

4 3 

9 Микробиологический кон-
троль хлебопекарного и 
кондитерского производ-
ства. 

подготовка к занятиям, подготов-
ка к тестированию, подготовка к 
текущему контролю 

4 3 

 ИТОГО  36  

 
3.7.3. Примерная тематика контрольных вопросов  

Семестр 3.  
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1.  Предмет и задачи микробиологии.  
2.  Этапы развития микробиологии. 
3.  Систематика прокариот. 
4.  Морфология и физиология прокариот.  
5.  Методы исследования морфологии клеток 
6.  Методы исследования тинкториальных свойств микроорганизмов. 
7.  Кривая роста культур микроорганизмов 
8.  Метаболизм. Энергетические процессы. 
9.  Питательные среды. Классификация. Требования. Этапы приготовления 
10.  Биосинтетические процессы. Брожение.  
11.  Дыхание. Фотосинтез. 
12.  Правила и приемы культивирования аэробных и анаэробных микроорганизмов 
13.  Основные методы микробиологических исследований. 
14.  Выделение чистой культуры. Методы получения чистых культур микроорга-

низмов. 
15.  Приемы количественного учета микроорганизмов в пробах. 
16.  Техника проведения подготовительных этапов работы (мытье и стерилизация 

посуды, приготовление питательных сред, растворов и реактивов) при поста-
новке микробиологических экспериментов 

17.  Правила техники безопасности и охраны труда при работе в микробиологиче-
ской лаборатории 

18.  Правила безопасной работы с микроорганизмами. 
19.  Методы утилизации отработанного материала, дезинфекции и стерилизацию 

использованной лабораторной посуды, инструментария, средств защиты  
20.  Экологические особенности развития микробных сообществ почвы. 
21.  Влияние антропогенных факторов на микробное сообщество почвы. 
22.  Взаимодействие микроорганизмов и растений. 
23.  Использование продуктов микробного синтеза для кормления животных. 
24.  Микробные землеудобрительные биопрепараты и их использование в сельском 

хозяйстве. 
25.  Превращение микроорганизмами растительного сырья (биоконверсия). 
26.  Использование продуктов микробного синтеза для сельского хозяйства. 
27.  Микробиологический контроль мяса, мясных продуктов, колбасных изделий, 

мясных консерв. 
28.  Микробиологический контроль мяса. 
29.  Микробиологический контроль мясных продуктов. 
30.  Микробиологический контроль колбасных изделий. 
31.  Микробиологический контроль мясных консерв. 
32.  Микробиологический контроль мяса птицы. 
33.  Микробиологический контроль яиц и яйцепродуктов. 
34.  Микробиологический контроль рыбы. 
35.  Микробиологический контроль хлебопекарного производства. 
36.  Микробиологический контроль кондитерского производства. 

 
4. Оценочные материалы для контроля успеваемости и результатов освоения 

учебной дисциплины  
4.1. Перечень компетенций и индикаторов достижения компетенций с указанием 

соотнесенных с ними запланированных результатов обучения по дисциплине. Описа-
ние критериев и шкал оценивания результатов обучения по дисциплине. 
Код и формулировка компетенции:  
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ПК-1. Способен подготовить лабораторную посуду и инструменты для технического обеспе-
чения микробиологических работ. 
 

Код и наименова-
ние индикатора до-

стижения компе-
тенции  

  

Результаты обучения 
по дисциплине  

  

Критерии оценивания результатов обучения  
 

Не зачтено Зачтено 

ПК-1.1. Использует 
знания о требовани-
ях к санитарно-
гигиеническому со-
стоянию помещений 
и оборудования мик-
робиологических ла-
бораторий, к технике 
проведения работ в 
микробиологической 
лаборатории, к по-
рядку использования 
средств индивиду-
альной защиты, о 
способах обеззара-
живания материалов, 
зараженных микро-
организмами III - IV 
группы патогенно-
сти, о средствах и 
методах дезинфек-
ции, используемые 
при работе с микро-
организмами 

Знает СанПиН 
2.1.3684-21 "Санитар-
но-
эпидемиологические 
требования к содержа-
нию территорий го-
родских и сельских 
поселений, к водным 
объектам, питьевой 
воде и питьевому во-
доснабжению, атмо-
сферному воздуху, 
почвам, жилым поме-
щениям, эксплуатации 
производственных, 
общественных поме-
щений, организации и 
проведению санитар-
но-
противоэпидемических 
(профилактических) 
мероприятий", Сан-
ПиН 3.3686-21 "Сани-
тарно-
эпидемиологические 
требования по профи-
лактике инфекционных 
болезней". 

Не знает СанПиН 
2.1.3684-21 "Санитар-
но-эпидемиологические 
требования к содержа-
нию территорий город-
ских и сельских посе-
лений, к водным объек-
там, питьевой воде и 
питьевому водоснаб-
жению, атмосферному 
воздуху, почвам, жи-
лым помещениям, экс-
плуатации производ-
ственных, обществен-
ных помещений, орга-
низации и проведению 
санитарно-
противоэпидемических 
(профилактических) 
мероприятий", СанПиН 
3.3686-21 "Санитарно-
эпидемиологические 
требования по профи-
лактике инфекционных 
болезней". 

Хорошо знает СанПиН 
2.1.3684-21 "Санитарно-
эпидемиологические 
требования к содержа-
нию территорий город-
ских и сельских посе-
лений, к водным объек-
там, питьевой воде и 
питьевому водоснабже-
нию, атмосферному 
воздуху, почвам, жи-
лым помещениям, экс-
плуатации производ-
ственных, обществен-
ных помещений, орга-
низации и проведению 
санитарно-
противоэпидемических 
(профилактических) 
мероприятий", СанПиН 
3.3686-21 "Санитарно-
эпидемиологические 
требования по профи-
лактике инфекционных 
болезней". 

ПК-1.2. Проводит 
приготовление дез-
инфицирующих 
средств, дезинфици-
рует лабораторную 
посуду и инструмен-
ты, использовать 
средства индивиду-
альной защиты при 
работе с микроорга-
низмами 

Знает требования к 
осуществлению дез-
инфекционной дея-
тельности на отдель-
ных объектах. 
Умеет готовить маточ-
ные и рабочие дезин-
фицирующие растворы 
согласно инструкциям 
к препаратам, с соблю-
дением требований 
СанПиН 3.3686-21. 

Не знает требования к 
осуществлению дезин-
фекционной деятельно-
сти на отдельных объ-
ектах. 
Не умеет готовить ма-
точные и рабочие дез-
инфицирующие рас-
творы согласно ин-
струкциям к препара-
там, с соблюдением 
требований СанПиН 
3.3686-21. 

Хорошо знает требова-
ния к осуществлению 
дезинфекционной дея-
тельности на отдельных 
объектах. 
Хорошо умеет готовить 
маточные и рабочие 
дезинфицирующие рас-
творы согласно ин-
струкциям к препара-
там, с соблюдением 
требований СанПиН 
3.3686-21. 

ПК-1.3. Проводит Знает требования без- Не знает требования Хорошо знает требова-
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обеззараживание, 
мытье лабораторной 
посуды и инструмен-
тов с соблюдением 
необходимых требо-
ваний, готовит лабо-
раторную посуду и 
инструменты к сте-
рилизации, готовит 
парафиновые кюве-
ты для проведения 
препарирования че-
ловека и животных 

опасности при работе с 
дезинфицирующими 
растворами. 
Умеет дезинфициро-
вать лабораторную по-
суду и инструменты, с 
соблюдением требова-
ний СанПиН 3.3686-
21. 
Владеет техникой под-
готовки лабораторной 
посуды к стерилиза-
ции. 

безопасности при рабо-
те с дезинфицирующи-
ми растворами. 
Не умеет дезинфициро-
вать лабораторную по-
суду и инструменты, с 
соблюдением требова-
ний СанПиН 3.3686-21. 
Не владеет техникой 
подготовки лаборатор-
ной посуды к стерили-
зации. 

ния безопасности при 
работе с дезинфициру-
ющими растворами. 
Хорошо умеет дезин-
фицировать лаборатор-
ную посуду и инстру-
менты, с соблюдением 
требований СанПиН 
3.3686-21. 
Хорошо владеет техни-
кой подготовки лабора-
торной посуды к стери-
лизации. 

 
Код и формулировка компетенции:  
ПК-3. Способен приготовить реактивы и питательные среды для выращивания микроорга-
низмов для технического обеспечения микробиологических работ. 
 

Код и наименова-
ние индикатора до-

стижения компе-
тенции  

  

Результаты обучения 
по дисциплине  

  

Критерии оценивания результатов обучения  
 

Не зачтено Зачтено 

ПК-3.1. Использует 
знания требований 
безопасности при 
работе с химически-
ми реактивами, со-
става и концентра-
ции основных реак-
тивов для микробио-
логических работ, 
рецептуры основных 
питательных сред и 
методов их приго-
товления, требова-
ний к стерилизации 
питательных сред 

Знает требования без-
опасности при работе с 
химическими реакти-
вами. 
Умеет рассчитывать и 
взвешивать на лабора-
торных весах необхо-
димое количество ин-
гредиентов химиче-
ских растворов, со-
гласно рецептуре. 
Владеть правилами 
использования средств 
индивидуальной защи-
ты при работе с мик-
роорганизмами. 

Не знает требования 
безопасности при рабо-
те с химическими реак-
тивами. 
Не умеет рассчитывать 
и взвешивать на лабо-
раторных весах необ-
ходимое количество 
ингредиентов химиче-
ских растворов, соглас-
но рецептуре. 
Не владеет правилами 
использования средств 
индивидуальной защи-
ты при работе с микро-
организмами. 

Хорошо знает требова-
ния безопасности при 
работе с химическими 
реактивами. 
Хорошо умеет рассчи-
тывать и взвешивать на 
лабораторных весах не-
обходимое количество 
ингредиентов химиче-
ских растворов, соглас-
но рецептуре. 
Хорошо владеет прави-
лами использования 
средств индивидуаль-
ной защиты при работе 
с микроорганизмами. 

ПК-3.2. Пользуется 
дистиллятором, ра-
ботает с опасными 
химическими рас-
творами, пользуется 
справочными сбор-
никами, норматив-
ными документами с 
целью приготовле-
ния питательных 
сред, реактивов, рас-

Знает основные режи-
мы стерилизации пита-
тельных сред. 
Умеет проводить сте-
рилизацию питатель-
ных сред путем кипя-
чения, тиндализации, 
пастеризации, автокла-
вирования. 
Владеть навыками без-
опасной работы на па-

Не знает основные ре-
жимы стерилизации 
питательных сред. 
Не умеет проводить 
стерилизацию пита-
тельных сред путем ки-
пячения, тиндализации, 
пастеризации, автокла-
вирования. 
Не владеет навыками 
безопасной работы на 

Хорошо знает основные 
режимы стерилизации 
питательных сред. 
Хорошо умеет прово-
дить стерилизацию пи-
тательных сред путем 
кипячения, тиндализа-
ции, пастеризации, ав-
токлавирования. 
Хорошо владеет навы-
ками безопасной рабо-
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творов, применяет 
методы стерилиза-
ции питательных 
сред, использует 
оборудование для 
хранения готовых 
питательных сред 

ровых стерилизаторах 
и варочных плитах. 

паровых стерилизато-
рах и варочных плитах. 

ты на паровых стерили-
заторах и варочных 
плитах. 

ПК-3.3. Готовить ди-
стиллированную во-
ду для питательных 
сред, подготавливает 
реактивы для микро-
биологических ра-
бот, составляет пита-
тельные среды по 
рецептуре, варит пи-
тательные среды до 
состояния готовно-
сти, разливает пита-
тельные среды для 
последующего авто-
клавирования, обес-
печивает условия 
хранения питатель-
ных сред 

Знает основные рецеп-
ты питательных сред. 
Умеет варить пита-
тельные среды до со-
стояния готовности, 
разливать питательные 
среды для последую-
щего автоклавирова-
ния. 
Владеть навыками 
расчёта необходимого 
количества ингредиен-
тов питательных сред, 
согласно рецептуре. 

Не знает основные ре-
цепты питательных 
сред. 
Не умеет варить пита-
тельные среды до со-
стояния готовности, 
разливать питательные 
среды для последую-
щего автоклавирова-
ния. 
Не владеет навыками 
расчёта необходимого 
количества ингредиен-
тов питательных сред, 
согласно рецептуре. 

Хорошо знает основные 
рецепты питательных 
сред. 
Хорошо умеет варить 
питательные среды до 
состояния готовности, 
разливать питательные 
среды для последующе-
го автоклавирования. 
Хорошо владеет навы-
ками расчёта необхо-
димого количества ин-
гредиентов питатель-
ных сред, согласно ре-
цептуре. 

ПК-3.4. Выполняет 
работы под руковод-
ством работника с 
более высоким ква-
лификационным 
уровнем 

Знает правила этики, 
деонтологии и субор-
динации при общении 
с коллегами. 
 

Не знает правила этики, 
деонтологии и субор-
динации при общении с 
коллегами. 
 

Хорошо знает правила 
этики, деонтологии и 
субординации при об-
щении с коллегами. 
 

 
Код и формулировка компетенции:  
ПК-4. Способен выполнить отбор проб для проведения микробиологических работ; 
 

Код и наименование инди-
катора достижения компе-

тенции  
  

Результаты обуче-
ния по дисциплине  

  

Критерии оценивания результатов 
обучения  

 
Не зачтено Зачтено 

ПК-4.1. Использует знания 
требований к порядку отбора 
проб с объектов производ-
ства, пищевых продуктов, 
гидробионтов, воды и грунта 
с использованием стандарт-
ных методик для микробио-
логических исследований, 
принципов действия и кон-
струкции оборудования для 
отбора проб с объектов про-

Знает правила 
отбора проб воды, 
воздуха, почвы с 
использованием 
методик для 
микробиологически
х исследований, 
требования к 
порядку 
транспортировки 
микробиологически

Не знает правила 
отбора проб воды, 
воздуха, почвы с 
использованием 
методик для 
микробиологически
х исследований, 
требования к 
порядку 
транспортировки 
микробиологически

Хорошо знает 
правила отбора проб 
воды, воздуха, 
почвы с 
использованием 
методик для 
микробиологически
х исследований, 
требования к 
порядку 
транспортировки 
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изводства, пищевых продук-
тов, гидробионтов, воды и 
грунта, методики и порядка 
отбора патологического мате-
риала с использованием стан-
дартных методик, требований 
к порядку транспортировки 
микробиологических проб 

х проб. 
 

х проб. 
 

микробиологически
х проб. 
 

ПК-4.2. Применяет методы 
отбора проб с объектов про-
изводства, пищевых продук-
тов, гидробионтов, воды, 
грунта для последующих 
микробиологических иссле-
дований, применяет стан-
дартные методики отбора па-
тологического материала 

Умеет оформлять 
сопроводительную 
документацию при 
отборе проб воды, 
воздуха, почвы с 
использованием 
методик для 
микробиологически
х исследований. 

Не умеет оформлять 
сопроводительную 
документацию при 
отборе проб воды, 
воздуха, почвы с 
использованием 
методик для 
микробиологически
х исследований. 

Хорошо умеет 
оформлять 
сопроводительную 
документацию при 
отборе проб воды, 
воздуха, почвы с 
использованием 
методик для 
микробиологически
х исследований. 

ПК-4.3. Проводит отбор проб 
с объектов производства, пи-
щевых продуктов, гидробион-
тов, воды, грунта с использо-
ванием стандартных методик 
и оборудования для последу-
ющих микробиологических 
исследований, отбор патоло-
гического материала с ис-
пользованием стандартных 
методик, транспортирует ото-
бранные пробы в микробио-
логическую лабораторию с 
соблюдением необходимых 
условий 

Владеть методами 
отбора проб для 
микробиологически
х исследований 
воды, воздуха, 
почвы в 
соответствии с 
действующими 
СанПиН 

Не владеет 
методами отбора 
проб для 
микробиологически
х исследований 
воды, воздуха, 
почвы в 
соответствии с 
действующими 
СанПиН 

Хорошо владеет 
методами отбора 
проб для 
микробиологически
х исследований 
воды, воздуха, 
почвы в 
соответствии с 
действующими 
СанПиН 

 
Код и формулировка компетенции:  
ПК-5. Способен выполнять первичные посевы отобранных проб на питательные среды при 
проведении микробиологических работ; 
 
Код и наименование 
индикатора дости-

жения компетенции  
  

Результаты обучения 
по дисциплине  

  

Критерии оценивания результатов обучения  
 

Не зачтено Зачтено 

ПК-5.1. Использует 
знания о основах их-
тиологии и гидробио-
логии, санитарии, ги-
гиены, методики пре-
парирования гидро-
бионтов, правил мик-
робиологического по-

Знает правила отбора 
биологических проб 
(мочи, мокроты, кала, 
содержимого гнойных 
ран, крови, ликвора, 
пунктата) с 
использованием 
методик для 

Не знает правила 
отбора биологических 
проб (мочи, мокроты, 
кала, содержимого 
гнойных ран, крови, 
ликвора, пунктата) с 
использованием 
методик для 

Хорошо знает правила 
отбора биологических 
проб (мочи, мокроты, 
кала, содержимого 
гнойных ран, крови, 
ликвора, пунктата) с 
использованием 
методик для 
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сева, правил термо-
статирования микро-
биологических посе-
вов 

микробиологических 
исследований, 
требования к порядку 
транспортировки 
микробиологических 
проб. 

микробиологических 
исследований, 
требования к порядку 
транспортировки 
микробиологических 
проб. 

микробиологических 
исследований, 
требования к порядку 
транспортировки 
микробиологических 
проб. 

ПК-5.2. Выполняет 
методы препарирова-
ния гидробионтов, 
методы подготовки 
проб к микробиоло-
гическому посеву, 
производит посев ма-
териалов на пита-
тельные среды, поль-
зуется приборами и 
оборудованием для 
термостатирования 
микроорганизмов 

Умеет готовить на-
тивные и окрашенные 
микропрепараты, 
окрашивать по Граму, 
Ожешко, Нейссеру, 
Цилю-Нильсену, Ро-
мановскому-Гимзе, 
производить посевы 
на плоские питатель-
ные среды с целью 
получения чистой 
культуры. 
Владеть техникой 
микроскопирования 
нативных и окрашен-
ных по Граму, Ожеш-
ко, Нейссеру, Цилю-
Нильсену, Романов-
скому-Гимзе микро-
препаратов. 

Не умеет готовить на-
тивные и окрашенные 
микропрепараты, 
окрашивать по Граму, 
Ожешко, Нейссеру, 
Цилю-Нильсену, Ро-
мановскому-Гимзе, 
производить посевы 
на плоские питатель-
ные среды с целью по-
лучения чистой куль-
туры. 
Не владеет техникой 
микроскопирования 
нативных и окрашен-
ных по Граму, Ожеш-
ко, Нейссеру, Цилю-
Нильсену, Романов-
скому-Гимзе микро-
препаратов. 

Хорошо умеет гото-
вить нативные и окра-
шенные микропрепара-
ты, окрашивать по 
Граму, Ожешко, Нейс-
серу, Цилю-Нильсену, 
Романовскому-Гимзе, 
производить посевы на 
плоские питательные 
среды с целью получе-
ния чистой культуры. 
Хорошо владеет техни-
кой микроскопирова-
ния нативных и окра-
шенных по Граму, 
Ожешко, Нейссеру, 
Цилю-Нильсену, Рома-
новскому-Гимзе мик-
ропрепаратов. 

 
Код и формулировка компетенции:  
ПК-6. Способен выполнять анализ посевов микробиологических проб при проведении 
микробиологических работ. 
 
Код и наименование 
индикатора дости-

жения компетенции  
  

Результаты обучения 
по дисциплине  

  

Критерии оценивания результатов обуче-
ния  

 
Не зачтено Зачтено 

ПК-6.1. Использует 
знания по микробио-
логии, основам био-
химии, гигиене, сани-
тарии, знать микро-
биологические тесты 
согласно государ-
ственным стандартам  

Знает действующие 
СанПиН по микро-
биологии 

Не знает действую-
щие СанПиН по мик-
робиологии 

Хорошо знает дей-
ствующие СанПиН по 
микробиологии 

ПК-6.2. Использует 
знания о методике 
учета роста микроор-
ганизмов на питатель-
ных средах, о требо-
ваниях по ведению 
журналов учета мик-

Знает действующую 
форму микробиоло-
гического журнала 
учета приема и реги-
страции биологиче-
ских проб для микро-
биологических иссле-

Не знает действую-
щую форму микро-
биологического жур-
нала учета приема и 
регистрации биологи-
ческих проб для мик-
робиологических ис-

Хорошо знает дей-
ствующую форму мик-
робиологического 
журнала учета приема 
и регистрации биоло-
гических проб для 
микробиологических 
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робиологических по-
севов. 

дований. 
Умеет производить 
посевы на плоские 
питательные среды по 
Гольду и Ленсфильд, 
методом серийных 
разведений. 
Владеть методикой 
подсчета ОМЧ в 
КОЕ/мл посевов по 
Гольду и Ленсфильд, 
методом серийных 
разведений. 

следований. 
Не умеет производить 
посевы на плоские 
питательные среды по 
Гольду и Ленсфильд, 
методом серийных 
разведений. 
Не владеет методикой 
подсчета ОМЧ в 
КОЕ/мл посевов по 
Гольду и Ленсфильд, 
методом серийных 
разведений. 

исследований. 
Хорошо умеет произ-
водить посевы на плос-
кие питательные среды 
по Гольду и Ленс-
фильд, методом серий-
ных разведений. 
Хорошо владеет мето-
дикой подсчета ОМЧ в 
КОЕ/мл посевов по 
Гольду и Ленсфильд, 
методом серийных раз-
ведений. 

ПК-6.3. Определяет 
набор микробиологи-
ческих тестов при ра-
боте с микроорганиз-
мами, заполняет жур-
налы учета микробио-
логических исследо-
ваний установленного 
образца, работает с 
нормативными доку-
ментами 

Знает действующую 
форму микробиоло-
гического журнала 
идентифика-
ции/регистрации ре-
зультатов биохимиче-
ских тестов опреде-
ления микроорганиз-
мов.  
Умеет подбирать 
набор питательных 
сред для определения 
биохимических 
свойств микроорга-
низмов, СИБы. 
Владеть методикой 
посева с помощью 
СИБ 

Не знает действую-
щую форму микро-
биологического жур-
нала идентифика-
ции/регистрации ре-
зультатов биохимиче-
ских тестов опреде-
ления микроорганиз-
мов.  
Не умеет подбирать 
набор питательных 
сред для определения 
биохимических 
свойств микроорга-
низмов, СИБы. 
Не владеет методикой 
посева с помощью 
СИБ 

Хорошо знает дей-
ствующую форму мик-
робиологического 
журнала идентифика-
ции/регистрации ре-
зультатов биохимиче-
ских тестов определе-
ния микроорганизмов.  
Хорошо умеет подби-
рать набор питатель-
ных сред для опреде-
ления биохимических 
свойств микроорганиз-
мов, СИБы. 
Хорошо владеет мето-
дикой посева с помо-
щью СИБ 

ПК-6.4. Определяет 
количество микроор-
ганизмов в единице 
массы, площади, объ-
ема и идентифицирует 
санитарно-
показательные, услов-
но-патогенные микро-
организмы 

Умеет определять 
ОМЧ на плоских пи-
тательных средах по 
Гольду и Ленсфильд, 
методом серийных 
разведений. 
 
 

Не умеет определять 
ОМЧ на плоских пи-
тательных средах по 
Гольду и Ленсфильд, 
методом серийных 
разведений. 
 
 

Хорошо умеет опреде-
лять ОМЧ на плоских 
питательных средах по 
Гольду и Ленсфильд, 
методом серийных раз-
ведений. 
 
 

ПК-6.5. Проводит ла-
бораторные анализы с 
микроорганизмами и 
продуктами их жизне-
деятельности, выпол-
нять необходимые 
расчеты по проведен-
ным микробиологиче-
ским анализам, испы-
таниям и исследова-

Знает схемы и ключи 
идентификации гра-
мотрицательных и 
грамположительных 
микроорганизмов.  
Умеет учитывать ре-
зультаты проведения 
биохимических и се-
рологических тестов.  
Владеть методами 

Не знает схемы и 
ключи идентифика-
ции грамотрицатель-
ных и грамположи-
тельных микроорга-
низмов.  
Не умеет учитывать 
результаты проведе-
ния биохимических и 
серологических те-

Хорошо знает схемы и 
ключи идентификации 
грамотрицательных и 
грамположительных 
микроорганизмов.  
Хорошо умеет учиты-
вать результаты прове-
дения биохимических и 
серологических тестов.  
Хорошо владеет мето-



30 
 
 
 

ниям и обобщает по-
лученные результаты, 
проводит микробио-
логические тесты 

идентификации мик-
роорганизмов. 

стов.  
Не владеет методами 
идентификации мик-
роорганизмов. 

дами идентификации 
микроорганизмов. 

ПК-6.6. Обеспечивает 
своевременное и точ-
ное заполнение доку-
ментации, отражаю-
щей режимы работы 
по этапам микробио-
логического исследо-
вания 

Знает действующие 
формы микробиоло-
гических журналов 
учета регистрации, 
идентификации и 
определения антибио-
тикорезистентности 
микроорганизмов.  
Умеет оформлять ре-
зультаты проведен-
ных микробиологиче-
ских исследований. 

Не знает действую-
щие формы микро-
биологических жур-
налов учета регистра-
ции, идентификации 
и определения анти-
биотикорезистентно-
сти микроорганизмов.  
Не умеет оформлять 
результаты проведен-
ных микробиологиче-
ских исследований. 

Хорошо знает дей-
ствующие формы мик-
робиологических жур-
налов учета регистра-
ции, идентификации и 
определения антибио-
тикорезистентности 
микроорганизмов.  
Хорошо умеет оформ-
лять результаты прове-
денных микробиологи-
ческих исследований. 

 
Код и формулировка компетенции:  
ПК-7. Способен выполнять идентификацию микробиоценозов человека и животных, кон-
троль среды их обитания и разработка рекомендаций по профилактике и лечению инфекци-
онных болезней человека и животных. 
 

Код и наименова-
ние индикатора до-

стижения компе-
тенции  

  

Результаты обучения 
по дисциплине  

  

Критерии оценивания результатов обучения  
 

Не зачтено Зачтено 

ПК-7.1. Использует 
знания специальной 
микробиологии, 
справочных материа-
лов по определению 
факторов патогенно-
сти и вирулентности 
микроорганизмов 

Знает действующие 
нормативные доку-
менты по определе-
нию факторов пато-
генности и вирулент-
ности микроорганиз-
мов. 
Умеет пользоваться 
справочными материа-
лами по определению 
факторов патогенности 
и вирулентности мик-
роорганизмов. 

Не знает действующие 
нормативные докумен-
ты по определению 
факторов патогенности 
и вирулентности мик-
роорганизмов. 
Не умеет пользоваться 
справочными материа-
лами по определению 
факторов патогенности 
и вирулентности мик-
роорганизмов. 

Хорошо знает дей-
ствующие норматив-
ные документы по 
определению факторов 
патогенности и виру-
лентности микроорга-
низмов. 
Хорошо умеет пользо-
ваться справочными 
материалами по опре-
делению факторов па-
тогенности и вирулент-
ности микроорганиз-
мов. 

ПК-7.2. Использует 
знания требований 
биологической без-
опасности при хра-
нении штаммов мик-
роорганизмов 

Знает требования био-
логической безопас-
ности действующих 
нормативных доку-
ментов при хранении 
музейных штаммов 
микроорганизмов.  
Умеет вести журналы 
по учету коллекции 

Не знает требования 
биологической без-
опасности действую-
щих нормативных до-
кументов при хране-
нии музейных штам-
мов микроорганизмов.  
Не умеет вести журна-
лы по учету коллекции 

Хорошо знает требова-
ния биологической 
безопасности действу-
ющих нормативных 
документов при хране-
нии музейных штам-
мов микроорганизмов.  
Хорошо умеет вести 
журналы по учету кол-
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музейных штаммов 
микроорганизмов.  
Владеть правилами 
работы с музейными 
штаммами микроорга-
низмов.  

музейных штаммов 
микроорганизмов.  
Не владеет правилами 
работы с музейными 
штаммами микроорга-
низмов.  

лекции музейных 
штаммов микроорга-
низмов.  
Хорошо владеет прави-
лами работы с музей-
ными штаммами мик-
роорганизмов.  

ПК-7.3. Устанавли-
вает таксономиче-
скую принадлеж-
ность выделенных 
культур микроорга-
низмов, определяет 
факторы патогенно-
сти и вирулентность 
микроорганизмов 

Знает правила работы 
с определителем бак-
терий Берджи.  
Умеет подбирать 
набор питательных 
сред для определения 
биохимических 
свойств микроорга-
низмов.  
Владеть методикой 
определения таксоно-
мической принадлеж-
ности выделенных 
культур микроорга-
низмов по биохимиче-
ским свойствам.  

Не знает правила рабо-
ты с определителем 
бактерий Берджи.  
Не умеет подбирать 
набор питательных 
сред для определения 
биохимических 
свойств микроорга-
низмов.  
Не владеет методикой 
определения таксоно-
мической принадлеж-
ности выделенных 
культур микроорганиз-
мов по биохимическим 
свойствам.  

Хорошо знает правила 
работы с определите-
лем бактерий Берджи.  
Хорошо умеет подби-
рать набор питатель-
ных сред для опреде-
ления биохимических 
свойств микроорганиз-
мов.  
Хорошо владеет мето-
дикой определения так-
сономической принад-
лежности выделенных 
культур микроорганиз-
мов по биохимическим 
свойствам.  

ПК-7.4. Осуществля-
ет биохимические 
исследования ток-
сичных метаболитов 
микроорганизмов 

Умеет подбирать 
набор питательных 
сред для определения 
биохимических 
свойств токсичных ме-
таболитов микроорга-
низмов  

Не умеет подбирать 
набор питательных 
сред для определения 
биохимических свойств 
токсичных метаболитов 
микроорганизмов  

Хорошо умеет подби-
рать набор питательных 
сред для определения 
биохимических свойств 
токсичных метаболитов 
микроорганизмов  

ПК-7.5. Ставит био-
логическую пробу, 
хранит штаммы мик-
роорганизмов на 
поддерживающих 
питательных средах 

Владеть методиками 
посева на жидкие и 
плоские питательные 
среды 

Не владеет методиками 
посева на жидкие и 
плоские питательные 
среды 

Хорошо владеет мето-
диками посева на жид-
кие и плоские пита-
тельные среды 

ПК-7.6. Проводит 
идентификацию так-
сономических групп 
микроорганизмов по 
культуральным, 
морфологическим и 
биохимическим при-
знакам 

Умеет проводить 
идентификацию таксо-
номических групп 
микроорганизмов по 
культуральным, мор-
фологическим и био-
химическим призна-
кам. 

Не умеет проводить 
идентификацию таксо-
номических групп мик-
роорганизмов по куль-
туральным, морфоло-
гическим и биохимиче-
ским признакам. 

Хорошо умеет прово-
дить идентификацию 
таксономических групп 
микроорганизмов по 
культуральным, морфо-
логическим и биохими-
ческим признакам. 

ПК-7.7. Проводит 
испытания по опре-
делению факторов 
патогенности и ви-
рулентности микро-
организмов, консер-

Умеет проводить 
определение наличия 
факторов патогенности 
микроорганизмов: ге-
молизинов, лецитина-
зы, цистиназы, коагу-

Не умеет проводить 
определение наличия 
факторов патогенности 
микроорганизмов: ге-
молизинов, лецитина-
зы, цистиназы, коагула-

Хорошо умеет прово-
дить определение нали-
чия факторов патоген-
ности микроорганиз-
мов: гемолизинов, ле-
цитиназы, цистиназы, 
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вацию, хранение вы-
деленных штаммов и 
тест-
микроорганизмов с 
сохранением их ис-
ходных свойств 

лазы, оксидазы и др.. зы, оксидазы и др.. коагулазы, оксидазы и 
др.. 

ПК-7.8. Составляет 
акты микробиологи-
ческого исследова-
ния материала 

Знает действующие 
формы актов микро-
биологических иссле-
дований.  
Умеет оформлять акты 
и выписки проведен-
ных микробиологиче-
ских исследований. 

Не знает действующие 
формы актов микро-
биологических иссле-
дований.  
Не умеет оформлять 
акты и выписки прове-
денных микробиологи-
ческих исследований. 

Хорошо знает дей-
ствующие формы актов 
микробиологических 
исследований.  
Хорошо умеет оформ-
лять акты и выписки 
проведенных микро-
биологических иссле-
дований. 

 
Код и формулировка компетенции:  
ПК-8. Способен выполнять микробиологический контроль по этапам производства и выяв-
ление микробиологических рисков. 
 

Код и наименова-
ние индикатора до-

стижения компе-
тенции  

  

Результаты обучения 
по дисциплине  

  

Критерии оценивания результатов обучения  
 

Не зачтено Зачтено 

ПК-8.1. Использует 
знания микробиоло-
гии продуктов из сы-
рья растительного и 
животного проис-
хождения, техноло-
гических процессов 
производства, мето-
дики микробиологи-
ческих исследований 
продуктов из сырья 
растительного и жи-
вотного происхож-
дения 

Знает микробиологию 
продуктов из сырья 
растительного и 
животного 
происхождения, 
технологические 
процессы 
производства. 
Владеть методиками 
микробиологических 
исследований продук-
тов из сырья расти-
тельного и животного 
происхождения 

Не знает 
микробиологию 
продуктов из сырья 
растительного и 
животного 
происхождения, 
технологические 
процессы производства. 
Не владеет методиками 
микробиологических 
исследований продук-
тов из сырья раститель-
ного и животного про-
исхождения 

Хорошо знает 
микробиологию 
продуктов из сырья 
растительного и 
животного 
происхождения, 
технологические 
процессы производства. 
Хорошо владеет мето-
диками микробиологи-
ческих исследований 
продуктов из сырья рас-
тительного и животного 
происхождения 

ПК-8.2. Использует 
знания нормативной 
документации по са-
нитарному контролю 
на предприятиях пи-
щевой промышлен-
ности 

Знает действующие 
СанПиН по санитар-
ному контролю на 
предприятиях пище-
вой промышленности 

Не знает действующие 
СанПиН по санитарно-
му контролю на пред-
приятиях пищевой про-
мышленности 

Хорошо знает действу-
ющие СанПиН по сани-
тарному контролю на 
предприятиях пищевой 
промышленности 

ПК-8.3. Осуществля-
ет контроль входя-
щего сырья, обеспе-
чивает санитарный 

Знает правила отбора 
проб с пищевых 
продуктов, смывов с 
окружающей среды с 

Не знает правила 
отбора проб с пищевых 
продуктов, смывов с 
окружающей среды с 

Хорошо знает правила 
отбора проб с пищевых 
продуктов, смывов с 
окружающей среды с 
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контроль каждого 
этапа производства, 
оценивает и предот-
вращает микробио-
логические риски в 
процессе производ-
ства продукции 

использованием 
методик для 
микробиологических 
исследований, 
требования к порядку 
транспортировки 
микробиологических 
проб.  
Умеет оформлять 
сопроводительную 
документацию при 
отборе проб с 
пищевых продуктов, 
смывов с окружающей 
среды с 
использованием 
методик для 
микробиологических 
исследований. 
Владеть методами от-
бора проб для микро-
биологических иссле-
дований с пищевых 
продуктов, смывов с 
окружающей среды в 
соответствии с дей-
ствующими СанПиН 

использованием 
методик для 
микробиологических 
исследований, 
требования к порядку 
транспортировки 
микробиологических 
проб.  
Не умеет оформлять 
сопроводительную 
документацию при 
отборе проб с пищевых 
продуктов, смывов с 
окружающей среды с 
использованием 
методик для 
микробиологических 
исследований. 
Не владеет методами 
отбора проб для микро-
биологических иссле-
дований с пищевых 
продуктов, смывов с 
окружающей среды в 
соответствии с дей-
ствующими СанПиН 

использованием 
методик для 
микробиологических 
исследований, 
требования к порядку 
транспортировки 
микробиологических 
проб.  
Хорошо умеет 
оформлять 
сопроводительную 
документацию при 
отборе проб с пищевых 
продуктов, смывов с 
окружающей среды с 
использованием 
методик для 
микробиологических 
исследований. 
Хорошо владеет мето-
дами отбора проб для 
микробиологических 
исследований с пище-
вых продуктов, смывов 
с окружающей среды в 
соответствии с дей-
ствующими СанПиН 

ПК-8.4. Дает реко-
мендации в случае 
несоответствия сани-
тарного качества 
продукта 

Знает требования са-
нитарного качества 
продуктов. 
Умеет выдавать реко-
мендации в случае 
несоответствия сани-
тарного качества про-
дукта 

Не знает требования 
санитарного качества 
продуктов. 
Не умеет выдавать ре-
комендации в случае 
несоответствия сани-
тарного качества про-
дукта 

Хорошо знает требова-
ния санитарного каче-
ства продуктов. 
Хорошо умеет выдавать 
рекомендации в случае 
несоответствия сани-
тарного качества про-
дукта 

ПК-8.5. Проводит 
контроль качества и 
безопасности входя-
щего сырья, изучает 
и разрабатывает ме-
роприятия, обеспе-
чивающие санитар-
ное благополучие 
технологических 
этапов производства 

Знает правила кон-
троля качества и без-
опасности продуктов. 
Умеет проводить 
ежедневный, выбо-
рочный и по требова-
нию микробиологиче-
ский контроль каче-
ства и безопасности 
входящего сырья. 
Владеть методами 
разработки мероприя-
тий, обеспечивающих 
санитарное благопо-
лучие технологиче-

Не знает правила кон-
троля качества и без-
опасности продуктов. 
Не умеет проводить 
ежедневный, выбороч-
ный и по требованию 
микробиологический 
контроль качества и 
безопасности входяще-
го сырья. 
Не владеет методами 
разработки мероприя-
тий, обеспечивающих 
санитарное благополу-
чие технологических 

Хорошо знает правила 
контроля качества и 
безопасности продук-
тов. 
Хорошо умеет прово-
дить ежедневный, вы-
борочный и по требо-
ванию микробиологи-
ческий контроль каче-
ства и безопасности 
входящего сырья. 
Хорошо владеет мето-
дами разработки меро-
приятий, обеспечиваю-
щих санитарное благо-
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ских этапов производ-
ства. 

этапов производства. получие технологиче-
ских этапов производ-
ства. 

ПК-8.6. Проводит 
обучение, аудит для 
улучшения микро-
биологической без-
опасности на произ-
водстве 

Знает современные 
педагогические техно-
логии продуктивного, 
дифференцированного 
обучения, реализации 
компетентностного 
подхода, развивающе-
го обучения.  
Умеет убеждать, ар-
гументировать свою 
позицию, устанавли-
вать контакт с колле-
гами по работе. 
Владеть навыками ди-
агностики причин 
конфликтных ситуа-
ций, их профилактики 
и разрешения. 

Не знает современные 
педагогические техно-
логии продуктивного, 
дифференцированного 
обучения, реализации 
компетентностного 
подхода, развивающего 
обучения.  
Не умеет убеждать, ар-
гументировать свою 
позицию, устанавливать 
контакт с коллегами по 
работе. 
Не владеет навыками 
диагностики причин 
конфликтных ситуаций, 
их профилактики и раз-
решения. 

Хорошо знает совре-
менные педагогические 
технологии продуктив-
ного, дифференциро-
ванного обучения, реа-
лизации компетент-
ностного подхода, раз-
вивающего обучения.  
Хорошо умеет убеж-
дать, аргументировать 
свою позицию, устанав-
ливать контакт с колле-
гами по работе. 
Хорошо владеет навы-
ками диагностики при-
чин конфликтных ситу-
аций, их профилактики 
и разрешения. 

4.2. Типовые контрольные задания или иные материалы, необходимые для оце-
нивания результатов обучения по учебной дисциплине, соотнесенных с установленны-
ми в образовательной программе индикаторами достижения компетенций. 
Код и формулировка компетенции:  
ПК-1. Способен подготовить лабораторную посуду и инструменты для технического обеспе-
чения микробиологических работ. 
 
Код и наименование инди-
катора достижения компе-

тенции 

Результаты обучения по дис-
циплине 

 

Оценочные средства 
Тесты (Т) 

ПК-1.1. Использует знания о 
требованиях к санитарно-
гигиеническому состоянию 
помещений и оборудования 
микробиологических лабо-
раторий, к технике проведе-
ния работ в микробиологи-
ческой лаборатории, к по-
рядку использования 
средств индивидуальной 
защиты, о способах обезза-
раживания материалов, за-
раженных микроорганизма-
ми III - IV группы патоген-
ности, о средствах и методах 
дезинфекции, используемые 
при работе с микроорганиз-
мами 

Знает СанПиН 2.1.3684-21 "Са-
нитарно-эпидемиологические 
требования к содержанию тер-
риторий городских и сельских 
поселений, к водным объектам, 
питьевой воде и питьевому во-
доснабжению, атмосферному 
воздуху, почвам, жилым поме-
щениям, эксплуатации произ-
водственных, общественных 
помещений, организации и про-
ведению санитарно-
противоэпидемических (профи-
лактических) мероприятий", 
СанПиН 3.3686-21 "Санитарно-
эпидемиологические требования 
по профилактике инфекционных 
болезней". 

КАКИЕ ИЗ 
ПЕРЕЧИСЛЕННЫХ 
МИКРОБОВ НЕ 
ОБЕСПЕЧИВАЮТ 
КОЛОНИЗАЦИОННУЮ 
РЕЗИСТЕНТНОСТЬ 
ТОЛСТОЙ КИШКИ? 
а). кишечная палочка 
б). бифидобактерии 
в). протей 
г). лактобактерии 
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ПК-1.2. Проводит приготов-
ление дезинфицирующих 
средств, дезинфицирует ла-
бораторную посуду и ин-
струменты, использовать 
средства индивидуальной 
защиты при работе с микро-
организмами 

Знает требования к осуществле-
нию дезинфекционной деятель-
ности на отдельных объектах. 
Умеет готовить маточные и ра-
бочие дезинфицирующие рас-
творы согласно инструкциям к 
препаратам, с соблюдением тре-
бований СанПиН 3.3686-21. 

 ЦЕЛЬЮ ДЕЗИНФЕКЦИИ 
ЯВЛЯЕТСЯ УНИЧТОЖЕНИЕ 
а) всех микроорганизмов 
б) вегетативных и споровых 
форм патогенных и условно - 
патогенных микроорганизмов 
в) вегетативных микроорга-
низмов 
г) споровых форм микроорга-
низмов 

ПК-1.3. Проводит обеззара-
живание, мытье лаборатор-
ной посуды и инструментов 
с соблюдением необходи-
мых требований, готовит 
лабораторную посуду и ин-
струменты к стерилизации, 
готовит парафиновые кюве-
ты для проведения препари-
рования человека и живот-
ных 

Знает требования безопасности 
при работе с дезинфицирующи-
ми растворами. 
Умеет дезинфицировать лабора-
торную посуду и инструменты, с 
соблюдением требований Сан-
ПиН 3.3686-21. 
Владеет техникой подготовки 
лабораторной посуды к стерили-
зации. 

КОНТРОЛЬ СТЕРИЛЬНОСТИ 
ИЗДЕЛИЙ МЕДИЦИНСКОГО 
НАЗНАЧЕНИЯ ПРОВОДИТ-
СЯ МЕТОДОМ 
а) химическим 
б) биологическим (посев на 
питательные среды) 
в) механическим 
г) физическим 

 
Код и формулировка компетенции:  
ПК-3. Способен приготовить реактивы и питательные среды для выращивания микроорга-
низмов для технического обеспечения микробиологических работ. 
 
Код и наименование инди-
катора достижения компе-

тенции 

Результаты обучения по дисци-
плине 

 

Оценочные средства 
Тесты (Т) 

ПК-3.1. Использует знания 
требований безопасности при 
работе с химическими реак-
тивами, состава и концентра-
ции основных реактивов для 
микробиологических работ, 
рецептуры основных пита-
тельных сред и методов их 
приготовления, требований к 
стерилизации питательных 
сред 

Знает требования безопасности 
при работе с химическими реак-
тивами. 
Умеет рассчитывать и взвешивать 
на лабораторных весах необхо-
димое количество ингредиентов 
химических растворов, согласно 
рецептуре. 
Владеть правилами использова-
ния средств индивидуальной за-
щиты при работе с микроорга-
низмами. 

СВОЙСТВО ДЕЗИНФИ-
ЦИРУЮЩЕГО СРЕДСТВА, 
ОБЕСПЕЧИВАЮЩЕЕ 
УНИЧТОЖЕНИЕ ВИРУ-
СОВ 
а) бактерицидное 
б) вирулицидное 
в) фунгицидное 
г) бактериостатическое 
 

ПК-3.2. Пользуется дистилля-
тором, работает с опасными 
химическими растворами, 
пользуется справочными 
сборниками, нормативными 
документами с целью приго-
товления питательных сред, 
реактивов, растворов, приме-
няет методы стерилизации 

Знает основные режимы стерили-
зации питательных сред. 
Умеет проводить стерилизацию 
питательных сред путем кипяче-
ния, тиндализации, пастеризации, 
автоклавирования. 
Владеть навыками безопасной 
работы на паровых стерилизато-
рах и варочных плитах. 

ОЦЕНКА КАЧЕСТВА 
СТЕРИЛИЗАЦИИ ПУТЕМ 
НАБЛЮДЕНИЯ ЗА ПРИ-
БОРАМИ СТЕРИЛИЗАТО-
РОВ — ЭТО КОНТРОЛЬ 
а) химический 
б) физический 
в) биологический 
г) механический 
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питательных сред, использует 
оборудование для хранения 
готовых питательных сред 
ПК-3.3. Готовить дистилли-
рованную воду для питатель-
ных сред, подготавливает ре-
активы для микробиологиче-
ских работ, составляет пита-
тельные среды по рецептуре, 
варит питательные среды до 
состояния готовности, разли-
вает питательные среды для 
последующего автоклавиро-
вания, обеспечивает условия 
хранения питательных сред 

Знает основные рецепты пита-
тельных сред. 
Умеет варить питательные среды 
до состояния готовности, разли-
вать питательные среды для по-
следующего автоклавирования. 
Владеть навыками расчёта необ-
ходимого количества ингредиен-
тов питательных сред, согласно 
рецептуре. 

ИНФЕКЦИОННАЯ БЕЗ-
ОПАСНОСТЬ – ЭТО 
а) использование средств 
индивидуальной защиты 
при выполнении манипуля-
ций 
б) соблюдение правил асеп-
тики и антисептики 
в) отсутствие патогенных 
микробов на различных по-
верхностях 
г) отсутствие патогенных и 
условно-патогенных микро-
бов на эпидемиологически 
значимых объектах боль-
ничной среды 
 

ПК-3.4. Выполняет работы 
под руководством работника 
с более высоким квалифика-
ционным уровнем 

Знает правила этики, деонтологии 
и субординации при общении с 
коллегами. 
 

АНТИСЕПТИКА – ЭТО 
МЕРОПРИЯТИЯ, 
НАПРАВЛЕННЫЕ НА 
а) предупреждение попада-
ния микробов в рану 
б) уничтожение или умень-
шение количества микробов 
в ране или организме в це-
лом 
в) уничтожение патогенных 
и условно-патогенных мик-
робов на эпидемиологиче-
ски значимых объектах 
больничной среды: 
г) уничтожение всех микро-
бов и их спор на изделиях 
медицинского назначения 

 
Код и формулировка компетенции:  
ПК-4. Способен выполнить отбор проб для проведения микробиологических работ; 
Код и наименование индикато-

ра достижения компетенции 
Результаты обучения по 

дисциплине 
 

Оценочные средства 
Тесты (Т) 

ПК-4.1. Использует знания тре-
бований к порядку отбора проб с 
объектов производства, пищевых 
продуктов, гидробионтов, воды и 
грунта с использованием стан-
дартных методик для микробио-
логических исследований, прин-

Знает правила отбора проб 
воды, воздуха, почвы с 
использованием методик для 
микробиологических 
исследований, требования к 
порядку транспортировки 
микробиологических проб. 

ЧТО ХАРАКТЕРНО ДЛЯ 
ЗАГРЯЗНЕННОЙ ПОЧВЫ:  
а). высокий титр БГКП 
б). преобладание общего са-

профитного числа над 
общим микробным чис-
лом 
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ципов действия и конструкции 
оборудования для отбора проб с 
объектов производства, пищевых 
продуктов, гидробионтов, воды и 
грунта, методики и порядка от-
бора патологического материала 
с использованием стандартных 
методик, требований к порядку 
транспортировки микробиологи-
ческих проб 

 в). нахождение покоящихся 
спор 

г). преобладание общего 
микробного числа над 
общим сапрофитным чис-
лом 

ПК-4.2. Применяет методы отбо-
ра проб с объектов производства, 
пищевых продуктов, гидробион-
тов, воды, грунта для последую-
щих микробиологических иссле-
дований, применяет стандартные 
методики отбора патологическо-
го материала 

Умеет оформлять 
сопроводительную 
документацию при отборе 
проб воды, воздуха, почвы с 
использованием методик для 
микробиологических 
исследований. 

РЕГУЛЯРНОМУ САНИ-
ТАРНО-
МИКРОБИОЛОГИЧЕСКО-
МУ НАДЗОРУ ПОДВЕРГА-
ЮТ:  
а). медицинский лед 
б). вода питьевая 
в). вода плавательных бас-

сейнов 
г). сточные воды 

ПК-4.3. Проводит отбор проб с 
объектов производства, пищевых 
продуктов, гидробионтов, воды, 
грунта с использованием стан-
дартных методик и оборудования 
для последующих микробиоло-
гических исследований, отбор 
патологического материала с ис-
пользованием стандартных мето-
дик, транспортирует отобранные 
пробы в микробиологическую 
лабораторию с соблюдением не-
обходимых условий 

Владеть методами отбора 
проб для 
микробиологических 
исследований воды, воздуха, 
почвы в соответствии с 
действующими СанПиН 

ПОЧВА ЭТО:  
а) смесь частиц органических 
веществ, воды и воздуха. 
б) смесь минеральных ве-
ществ, окруженных пленкой 
коллоидных веществ органи-
ческой или неорганической 
природы 
в) смесь частиц органических 
и неорганических веществ, 
воды и воздуха. 
г) смесь остатков раститель-
ных и животных организмов 

 
Код и формулировка компетенции:  
ПК-5. Способен выполнять первичные посевы отобранных проб на питательные среды при 
проведении микробиологических работ; 
 
Код и наименование ин-

дикатора достижения 
компетенции 

Результаты обучения по 
дисциплине 

 

Оценочные средства 
Тесты (Т) 

ПК-5.1. Использует зна-
ния о основах ихтиологии 
и гидробиологии, санита-
рии, гигиены, методики 
препарирования гидро-
бионтов, правил микро-
биологического посева, 
правил термостатирования 
микробиологических по-

Знает правила отбора 
биологических проб (мочи, 
мокроты, кала, 
содержимого гнойных ран, 
крови, ликвора, пунктата) с 
использованием методик 
для микробиологических 
исследований, требования к 
порядку транспортировки 

КАКИЕ ПРАВИЛА ВЗЯТИЯ 
МАТЕРИАЛА ОБЕСПЕЧИВАЮТ 
АДЕКВАТНОСТЬ РЕЗУЛЬТАТОВ 
БАКТЕРИОЛОГИЧЕСКОГО 
ИССЛЕДОВАНИЯ? 
а). материал забирают из очагов 

поражения и прилежащих тканей 
б). материал следует забирать до 

начала антимикробной терапии 
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севов микробиологических проб. в). материал следует немедленно 
направлять в лабораторию 

г). все перечисленное верно 
ПК-5.2. Выполняет мето-
ды препарирования гид-
робионтов, методы подго-
товки проб к микробиоло-
гическому посеву, произ-
водит посев материалов на 
питательные среды, поль-
зуется приборами и обо-
рудованием для термоста-
тирования микроорганиз-
мов 

Умеет готовить нативные и 
окрашенные микропрепа-
раты, окрашивать по Гра-
му, Ожешко, Нейссеру, 
Цилю-Нильсену, Романов-
скому-Гимзе, производить 
посевы на плоские пита-
тельные среды с целью по-
лучения чистой культуры. 
Владеть техникой микро-
скопирования нативных и 
окрашенных по Граму, 
Ожешко, Нейссеру, Цилю-
Нильсену, Романовскому-
Гимзе микропрепаратов. 

СЛОЖНЫЙ ДИФФЕРЕНЦИАЛЬНО-
ДИАГНОСТИЧЕСКИЙ МЕТОД 
ОКРАСКИ, ПОЗВОЛЯЮЩИЙ 
СУДИТЬ О СТРОЕНИИ 
КЛЕТОЧНОЙ СТЕНКИ: 

а). Бурри-Гинса 
б). Нейссера 
в). Грама 
г). Романовского-Гимзы 

 
Код и формулировка компетенции:  
ПК-6. Способен выполнять анализ посевов микробиологических проб при проведении 
микробиологических работ. 
 
Код и наименование 
индикатора достиже-

ния компетенции 

Результаты обучения по 
дисциплине 

 

Оценочные средства 
Тесты (Т) 

ПК-6.1. Использует 
знания по микробио-
логии, основам биохи-
мии, гигиене, санита-
рии, знать микробио-
логические тесты со-
гласно государствен-
ным стандартам  

Знает действующие СанПиН 
по микробиологии 

ВНУТРИВИДОВАЯ ИДЕНТИФИКА-
ЦИЯ E.coli ЗАКЛЮЧАЕТСЯ В 
ОПРЕДЕЛЕНИИ:   

а). биохимических свойств 
б). биовара 
в). серовара 
г). токсигенности 

 
ПК-6.2. Использует 
знания о методике уче-
та роста микроорга-
низмов на питатель-
ных средах, о требова-
ниях по ведению жур-
налов учета микробио-
логических посевов. 

Знает действующую форму 
микробиологического жур-
нала учета приема и реги-
страции биологических проб 
для микробиологических ис-
следований. 
Умеет производить посевы 
на плоские питательные сре-
ды по Гольду и Ленсфильд, 
методом серийных разведе-
ний. 
Владеть методикой подсчета 
ОМЧ в КОЕ/мл посевов по 
Гольду и Ленсфильд, мето-
дом серийных разведений. 

ОСНОВНОЙ  ФАКТОР ПАТОГЕН-
НОСТИ СТРЕТОКОККОВ ГРУППЫ 
А ОТНОСЯТСЯ: 

а). С5а-пептидаза 
б). капсула 
в). белок М 
г). гиалуронидаза. 
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ПК-6.3. Определяет 
набор микробиологи-
ческих тестов при ра-
боте с микроорганиз-
мами, заполняет жур-
налы учета микробио-
логических исследова-
ний установленного 
образца, работает с 
нормативными доку-
ментами 

Знает действующую форму 
микробиологического жур-
нала идентифика-
ции/регистрации результатов 
биохимических тестов опре-
деления микроорганизмов.  
Умеет подбирать набор пита-
тельных сред для определе-
ния биохимических свойств 
микроорганизмов, СИБы. 
Владеть методикой посева с 
помощью СИБ 

ВОЗБУДИТЕЛЬ СТОЛБНЯКА 
Clostridium tetani КУЛЬТИВИРУЮТ-
СЯ НА СРЕДАХ 
а). Китта-Тароцци, сахарном кровяном 

агаре 
б). агар-агар с добавлением сорбита 
в). среда Мюллера 
г). среда Плоскирева 

ПК-6.4. Определяет 
количество микроор-
ганизмов в единице 
массы, площади, объе-
ма и идентифицирует 
санитарно-
показательные, услов-
но-патогенные микро-
организмы 

Умеет определять ОМЧ на 
плоских питательных средах 
по Гольду и Ленсфильд, ме-
тодом серийных разведений. 
 
 

ПРОТОКСИН Clostridium botulinum В 
ОРГАНИЗМЕ АКТИВИРУЕТСЯ, 
ПОТОМУ ЧТО: 
а). изменяется pH окружающей среды 
б). бактерии Clostridium botulinum 

начинают размножатся 
в). воздействует трипсин, панкреатин 

и микробные протеазы 
микроорганизмов 

г). создаются анаэробные условия для 
микроорганизмов 

ПК-6.5. Проводит ла-
бораторные анализы с 
микроорганизмами и 
продуктами их жизне-
деятельности, выпол-
нять необходимые 
расчеты по проведен-
ным микробиологиче-
ским анализам, испы-
таниям и исследовани-
ям и обобщает полу-
ченные результаты, 
проводит микробиоло-
гические тесты 

Знает схемы и ключи иден-
тификации грамотрицатель-
ных и грамположительных 
микроорганизмов.  
Умеет учитывать результаты 
проведения биохимических и 
серологических тестов.  
Владеть методами идентифи-
кации микроорганизмов. 

ОСНОВНЫЕ БИОХИМИЧЕСКИЕ 
ПРИЗНАКИ МИКРООРГАНИЗМОВ 
РОДА Acinetobacter: 

а). каталазаотрицательные 
б). не вырабатывают цитохро-

моксидазу 
в). образуют сероводород 
г). имеют фенилаланиндеамина-

зу 

ПК-6.6. Обеспечивает 
своевременное и точ-
ное заполнение доку-
ментации, отражаю-
щей режимы работы 
по этапам микробио-
логического исследо-
вания 

Знает действующие формы 
микробиологических журна-
лов учета регистрации, иден-
тификации и определения 
антибиотикорезистентности 
микроорганизмов.  
Умеет оформлять результаты 
проведенных микробиологи-
ческих исследований. 

ПЕРЕЧИСЛИТЕ ФАКТОРЫ ПАТО-
ГЕННОСТИ БАКТЕРИЙ РОДА 
Proteus: 
а). фибрии и способность к "роению" 
б). гемолизины 
в). бактериальные протеаза и уреаза 
г). всё перечисленное 

 
Код и формулировка компетенции:  
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ПК-7. Способен выполнять идентификацию микробиоценозов человека и животных, кон-
троль среды их обитания и разработка рекомендаций по профилактике и лечению инфекци-
онных болезней человека и животных. 
Код и наименование инди-
катора достижения компе-

тенции 

Результаты обучения по дисци-
плине 

 

Оценочные средства 
Тесты (Т) 

ПК-7.1. Использует знания 
специальной микробиологии, 
справочных материалов по 
определению факторов пато-
генности и вирулентности 
микроорганизмов 

Знает действующие нормативные 
документы по определению фак-
торов патогенности и вирулент-
ности микроорганизмов. 
Умеет пользоваться справочными 
материалами по определению фак-
торов патогенности и вирулентно-
сти микроорганизмов. 

По классификации Раньйо-
на микобактерии делятся на 
группы: 

а) II 
б) IV 
в) V 
г) X 

ПК-7.2. Использует знания 
требований биологической 
безопасности при хранении 
штаммов микроорганизмов 

Знает требования биологической 
безопасности действующих нор-
мативных документов при хране-
нии музейных штаммов микроор-
ганизмов.  
Умеет вести журналы по учету 
коллекции музейных штаммов 
микроорганизмов.  
Владеть правилами работы с му-
зейными штаммами микроорга-
низмов.  

К КАКОМУ ОТДЕЛУ ПО 
ТАКСОНОМИИ ОТНО-
СИТСЯ Bacillus antracis: 

а). Firmicutes 
б). Gracilicutes 
в). Tenericutes 
г). Mendosicutes 

 

ПК-7.3. Устанавливает так-
сономическую принадлеж-
ность выделенных культур 
микроорганизмов, определя-
ет факторы патогенности и 
вирулентность микроорга-
низмов 

Знает правила работы с определи-
телем бактерий Берджи.  
Умеет подбирать набор питатель-
ных сред для определения биохи-
мических свойств микроорганиз-
мов.  
Владеть методикой определения 
таксономической принадлежности 
выделенных культур микроорга-
низмов по биохимическим свой-
ствам.  

ДЛЯ ЧЕГО ПРИМЕНЯЮТ 
ЭЛЕКТИВНЫЕ 
(СЕЛЕКТИВНЫЕ) 
ПИТАТЕЛЬНЫЕ СРЕДЫ? 
а). для предупреждения 

отмирания патогенных 
бактерий и подавления 
роста сапрофитов 

б). для накопления 
определенной группы 
бактерий 

в). для первичного посева 
материала или для 
пересева с 
консервирующих сред 
или сред обогащения 

г). для изучения и индика-
ции отдельных типов, 
видов и групп бактерий 

ПК-7.4. Осуществляет био-
химические исследования 
токсичных метаболитов мик-
роорганизмов 

Умеет подбирать набор питатель-
ных сред для определения биохи-
мических свойств токсичных ме-
таболитов микроорганизмов  

СПОСОБНОСТЬ ВОЗБУ-
ДИТЕЛЯ ПЕРЕДАВАТЬСЯ 
ОТ ОДНОГО ЛИЦА ДРУ-
ГОМУ И СКОРОСТЬ ЕГО 
РАСПРОСТРАНЕНИЯ; 
а). Контагиозность  
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б). Специфичность 
в). Цикличность 
г). Реконвалесценция 

ПК-7.5. Ставит биологиче-
скую пробу, хранит штаммы 
микроорганизмов на поддер-
живающих питательных сре-
дах 

Владеть методиками посева на 
жидкие и плоские питательные 
среды 

ПРИКРЕПЛЕНИЕ МИК-
РООРГАНИЗМОВ В СО-
ОТВЕТСТВУЮЩЕМ 
УЧАСТКЕ ЭТО 
а). Адгезия 
б). Колонизация 
в). Пенетрация  
г). Нейтрализация 

ПК-7.6. Проводит идентифи-
кацию таксономических 
групп микроорганизмов по 
культуральным, морфологи-
ческим и биохимическим 
признакам 

Умеет проводить идентификацию 
таксономических групп микроор-
ганизмов по культуральным, мор-
фологическим и биохимическим 
признакам. 

МИКРООРГАНИЗМЫ, 
ИСТОЧНИКОМ ЭНЕРГИИ 
ДЛЯ КОТОРЫХ ЯВЛЯЕТ-
СЯ СВЕТ 

а). фототрофы  
б). аутотрофы              
в). гетеротрофы 
г). хемотрофы 

ПК-7.7. Проводит испытания 
по определению факторов 
патогенности и вирулентно-
сти микроорганизмов, кон-
сервацию, хранение выде-
ленных штаммов и тест-
микроорганизмов с сохране-
нием их исходных свойств 

Умеет проводить определение 
наличия факторов патогенности 
микроорганизмов: гемолизинов, 
лецитиназы, цистиназы, коагула-
зы, оксидазы и др.. 

СПОНТАННЫЙ АУТО-
ЛИЗ, ОБУСЛОВЛЕННЫЙ 
АКТИВНОСТЬЮ КЛЕТО-
ЧНЫХ ФЕРМЕНТОВ, 
ПРИСУЩ КУЛЬТУРАМ: 

а). S. pyogenes 
б). S. agalactiae 
в). S.viridans 
г). S. pneumoniaе 

ПК-7.8. Составляет акты 
микробиологического иссле-
дования материала 

Знает действующие формы актов 
микробиологических исследова-
ний.  
Умеет оформлять акты и выписки 
проведенных микробиологических 
исследований. 

ЖГУТИКИ ВЫПОЛНЯЮТ 
ФУНКЦИЮ: 
а). Обеспечивает подвиж-

ность                       
б). Обеспечение адгезивно-

сти 
в). Защита от УФ -лучей  
г). Придает клетке опреде-

ленную форму        
 
Код и формулировка компетенции:  
ПК-8. Способен выполнять микробиологический контроль по этапам производства и выявле-
ние микробиологических рисков. 
Код и наименование инди-
катора достижения компе-

тенции 

Результаты обучения по дисци-
плине 

 

Оценочные средства 
Тесты (Т) 

ПК-8.1. Использует знания 
микробиологии продуктов из 
сырья растительного и жи-
вотного происхождения, тех-
нологических процессов 
производства, методики мик-

Знает микробиологию продуктов 
из сырья растительного и 
животного происхождения, 
технологические процессы 
производства. 
Владеть методиками микробиоло-

ОПРЕДЕЛИТЕ   ИССЛЕ-
ДУЕМЫЙ    БИОМАТЕ-
РИАЛ, ИСПОЛЬЗУЕМЫЙ 
ДЛЯ ДИАГНОСТИКИ   
B.pertussis , B.parapertussis: 
а). слизь с задней стенки 
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робиологических исследова-
ний продуктов из сырья рас-
тительного и животного про-
исхождения 

гических исследований продуктов 
из сырья растительного и живот-
ного происхождения 

глотки 
б). кровь    
в). мокрота 
г). моча 

ПК-8.2. Использует знания 
нормативной документации 
по санитарному контролю на 
предприятиях пищевой про-
мышленности 

Знает действующие СанПиН по 
санитарному контролю на пред-
приятиях пищевой промышленно-
сти 

МИКРОБИОЛОГИЧЕ-
СКАЯ ДИГНОСТИКА ТУ-
ЛЯРЕМИИ:  
а). серологический метод;  
б). биологическая проба; 
в). аллергическая проба; 
г). бактериологический ме-

тод; 
ПК-8.3. Осуществляет кон-
троль входящего сырья, 
обеспечивает санитарный 
контроль каждого этапа про-
изводства, оценивает и 
предотвращает микробиоло-
гические риски в процессе 
производства продукции 

Знает правила отбора проб с 
пищевых продуктов, смывов с 
окружающей среды с 
использованием методик для 
микробиологических 
исследований, требования к 
порядку транспортировки 
микробиологических проб.  
Умеет оформлять 
сопроводительную документацию 
при отборе проб с пищевых 
продуктов, смывов с окружающей 
среды с использованием методик 
для микробиологических 
исследований. 
Владеть методами отбора проб для 
микробиологических исследова-
ний с пищевых продуктов, смывов 
с окружающей среды в соответ-
ствии с действующими СанПиН 

ОСНОВНОЙ МЕТОД 
МИКРОБИОЛОГИЧЕ-
СКОЙ ДИАГНОСТИКИ         
ХОЛЕРЫ 
  а) молекулярно-
генетический 
  б) серологический 
  в) бактериологический 
  г) микроскопический 
 

ПК-8.4. Дает рекомендации в 
случае несоответствия сани-
тарного качества продукта 

Знает требования санитарного ка-
чества продуктов. 
Умеет выдавать рекомендации в 
случае несоответствия санитарно-
го качества продукта 

КАКИМ МЕТОДОМ 
ОКРАШИВАЕТСЯ ПРЕ-
ПАРАТ МИКОБАКТЕРИЙ 
ТУБЕРКУЛЕЗА ДЛЯ СВЕ-
ТОВОЙ МИКРОСКОПИИ? 
а) по Грамму 
б) по Цилю-Нильсену 
в) по Романовскому-Гимзе 
г) по Гинсу 

ПК-8.5. Проводит контроль 
качества и безопасности вхо-
дящего сырья, изучает и раз-
рабатывает мероприятия, 
обеспечивающие санитарное 
благополучие технологиче-
ских этапов производства 

Знает правила контроля качества 
и безопасности продуктов. 
Умеет проводить ежедневный, 
выборочный и по требованию 
микробиологический контроль 
качества и безопасности входяще-
го сырья. 
Владеть методами разработки ме-
роприятий, обеспечивающих сани-

КАКОЙ ВИД ВОЗБУДИ-
ТЕЛЯ РОДА Brucella ЯВ-
ЛЯЕТСЯ НАИБОЛЕЕ ВИ-
РУЛЕНТНЫМ ДЛЯ ЧЕ-
ЛОВЕКА? 
а) Brucella melitensis 
б) Brucella abortus 
в) Brucella suis 
г) Brucella canis 
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тарное благополучие технологиче-
ских этапов производства. 

 

ПК-8.6. Проводит обучение, 
аудит для улучшения микро-
биологической безопасности 
на производстве 

Знает современные педагогиче-
ские технологии продуктивного, 
дифференцированного обучения, 
реализации компетентностного 
подхода, развивающего обучения.  
Умеет убеждать, аргументировать 
свою позицию, устанавливать кон-
такт с коллегами по работе. 
Владеть навыками диагностики 
причин конфликтных ситуаций, их 
профилактики и разрешения. 

КАКОЙ ВИД КОЖНЫХ 
ВЫСЫПАНИЙ ЯВЛЯЕТСЯ 
ХАРАКТЕРНЫМ ДЛЯ 
БРЮШНОГО ТИФА? 
а) везикулезная сыпь 
б) геморрагическая сыпь 
в) розеолезная сыпь 
г) пятнисто-папулезная 
сыпь 
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5. Учебно-методическое обеспечение учебной дисциплины  

5.1. Перечень основной и дополнительной литературы, необходимой для освое-
ния учебной дисциплины  

Основная литература  

п/
№ 

Наименование Автор (ы) 
Год, место 

издания 

Кол-во экземпля-
ров 

в библио-
теке 

на ка-
федре 

1   Современная пищевая 
микробиология: учеб-
ник = Modern Food 
Microbiology : Seventh 
Edition - Пер. 7-го 
англ. изд.  

Джей, Джеймс 
М. / Дж. М. 
Джей, М. Дж. 
Лёсснер, Д. А. 
Гольден. 

 

М. : БИ-
НОМ. Ла-
боратория 

знаний, 
2017. - 887 

с. 

20 1 

2   Пищевая микробио-
логия: учебное посо-
бие / Лань: электрон-
но-библиотечная си-
стема. — URL: 
https://e.lanbook.com/b
ook/147486   

Федорова, О. 
С.  

Красноярск: 
СибГУ им. 
академика 
М. Ф. Ре-
шетнёва, 

2018. — 116 
с.  

Неогра-
ничен-
ный до-

ступ 

Неогра-
ничен-
ный до-

ступ 

3   Медицинская микро-
биология, вирусоло-
гия и иммунология: Т. 
2 : учебник /  Текст : 
электронный // ЭБС 
"Консультант студен-
та" : [сайт]. - URL : 
https://www.studentlibr
ary.ru/book/ISBN9785
970458365.html 

под ред. Звере-
ва В. В. , Бой-
ченко М. Н. 

Москва : 
ГЭОТАР-

Медиа, 
2021. - 472 
с. - ISBN 

978-5-9704-
5836-5. 

Неогра-
ничен-
ный до-

ступ 

Неогра-
ничен-
ный до-

ступ 

4   Медицинская микро-
биология, вирусоло-
гия и иммунология: Т. 
1: учебник / - - Текст : 
электронный // ЭБС 
"Консультант студен-
та" : [сайт]. - URL : 
https://www.studentlibr
ary.ru/book/ISBN9785
970458358.html  

ред. Зверева В. 
В., Бойченко 
М. Н. 

Москва : 
ГЭОТАР-

Медиа, 
2020. - 448 
с. - ISBN 

978-5-9704-
5835-8. 

Неогра-
ничен-
ный до-

ступ 

Неогра-
ничен-
ный до-

ступ 

5   Медицинская микро-
биология, вирусоло-
гия, иммунология: 
учебник в 2 томах: Т. 
1. / - 2-е изд., перераб. 
и доп.  

под ред.: В. В. 
Зверева, М. Н. 
Бойченко. 

Москва: 
ГЭОТАР-
МЕДИА, 

2021. - ISBN 
978-5-9704-
5837-2. - 446 

200 1 

https://e.lanbook.com/book/147486
https://e.lanbook.com/book/147486
https://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9785970458365.html
https://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9785970458365.html
https://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9785970458365.html
https://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9785970458358.html
https://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9785970458358.html
https://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9785970458358.html
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 с. 
6   Медицинская микро-

биология, вирусоло-
гия, иммунология: 
учебник в 2 томах: Т. 
2.  / - 2-е изд., пере-
раб. и доп.  

под ред.: В. В. 
Зверева, М. Н. 
Бойченко. 

Москва: 
ГЭОТАР-
МЕДИА, 

2021. - 468 
с. 

200 1 

7   Медицинская микро-
биология, вирусоло-
гия и иммунология: 
учебник / - 3-е изд., 
испр. -  

под ред. за-
служенного 
деятеля науки 
РФ, академика 
РАМН А. А. 
Воробьева. 

Москва: 
Медицин-
ское ин-

формацион-
ное 

агентство, 
2022. - 702, 

[2] с. 

10 1 

 
 
Дополнительная литература 

п/
№ 

Наименование Автор (ы) Год,  
место изда-

ния 

Кол-во экземпля-
ров 

в библио-
теке 

на ка-
федре 

1 2 3 4 7 8 

1 Пищевая микробио-
логия: учебное посо-
бие / Лань : электрон-
но-библиотечная си-
стема. — URL: 
https://e.lanbook.com/b
ook/102691 

И. А. Еремина, 
И. В. Долго-

люк. 

Кемерово : 
КемГУ, 

2017. — 210 
с. — ISBN 

979-5-
89289-139-3. 

Неогра-
ниченный 

доступ 
 

Неогра-
ничен-
ный до-

ступ 
 

2 Пищевая микробио-
логия: лабораторный 
практикум / Лань : 
электронно-
библиотечная систе-
ма. — URL: 
https://e.lanbook.com/b
ook/99566 

И. А. Еремина, 
И. В. Долго-

люк. 

Кемерово : 
КемГУ, 

2016. — 139 
с. — ISBN 

978-5-
89289-949-

9.  

Неогра-
ниченный 

доступ 
 

Неогра-
ничен-
ный до-

ступ 
 

3 Кочемасова, З. Н. 
Микробиология: 

учебник   

З. Н. Кочема-
сова, С. А. Еф-
ремова, Ю. С. 

Набоков. 

- Стереотип. 
изд. - М.: 
Альянс, 
2014. - 

351,[1] с. 

96 1 

4 Медицинская микро-
биология и иммуно-
логия: [учебное изда-
ние]   

У. Левинсон; 
пер.: К. А. 

Луста, А. А. 
Митрохин; 

ред. В. Б. Бе-
лобородов.  

М.: БИ-
НОМ. Ла-
боратория 

знаний, 
2015. - 1181 

с.: ил. 

30 1 

5 Микробиология пи- Т. И. Михалева Курск : Неогра- Неогра-

https://e.lanbook.com/book/102691
https://e.lanbook.com/book/102691
https://e.lanbook.com/book/99566
https://e.lanbook.com/book/99566
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п/
№ 

Наименование Автор (ы) Год,  
место изда-

 

Кол-во экземпля-
ров 

щевых продуктов: 
учебное пособие / 
Текст : электронный // 
Лань : электронно-
библиотечная систе-
ма. — URL: 
https://e.lanbook.com/b
ook/134845  

[и др.]. Курская 
ГСХА, 2018. 

— 58 с.  

ниченный 
доступ 

 

ничен-
ный до-

ступ 

6 Микробиология 
[Текст]: учебник / - 8-
е изд., стер. -  

М. В. Гусев, Л. 
А. Минеева.  

М.: Акаде-
мия, 2008. - 

461 с. 

Неогра-
ниченный 

доступ 
 

Неогра-
ничен-
ный до-

ступ 
 

5.2. Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети «Интер-
нет», необходимых для освоения учебной дисциплины  

1. www.studmedlib.ru (Электронно-библиотечная система «Консультант студента» для 
ВПО) 

2. http://e.lanbook.com (Электронно-библиотечная система «Лань») 
3. http://library.bashgmu.ru (База данных «Электронная учебная библиотека») 
 
6. Материально-техническая база, необходимая для осуществления образова-

тельного процесса по учебной дисциплине  
Использование учебных комнат и лабораторий для работы обучающихся. 

Специальная мебель: рабочее место для преподавателя (1 стол, 1 стул); рабочее место для 
обучающихся (письменные столы (парты), парты на 25 посадочных мест); письменная 
доска, компьютер, мультимедийный проектор, экран, стенды с учебно-методическими 
материалами, демонстрационный и справочный материал. 

 
6.1. Материально-техническая база, необходимая для осуществления образова-

тельного процесса по учебной дисциплине  
Таблица 

№ 
п/п 

Наименование вида 
образования, уров-
ня образования, 
профессии, специ-
альности, направ-
ления подготовки 
(для профессио-
нального образова-
ния), подвида до-
полнительного об-
разования 

Наименование объекта, подтвер-
ждающего наличие материально-
технического обеспечения, с пе-
речнем основного оборудования 
 

Адрес (местоположение) 
объекта, подтверждающего 
наличие материально-
технического обеспечения, 
(с указанием номера таково-
го объекта в соответствии 
с документами по техниче-
ской инвентаризации) 

1 Высшее, магистра-
тура, 06.04.01. Био-
логия Фундамен-
тальная  приклад-
ная микробиология  

Учебный корпус № 7 ФГБОУ ВО 
БГМУ Минздрава России, ка-
федра фундаментальной и при-
кладной микробиологии с: 
Учебная аудитория № 514 для 

450008, Республика Баш-
кортостан, г. Уфа, Киров-
ский р-н, ул. Пушкина, д. 
96, корп. 98. Этаж 5. Учеб-
ная аудитория № 514 

https://e.lanbook.com/book/134845
https://e.lanbook.com/book/134845
http://www.studmedlib.ru/
http://e.lanbook.com/
http://library.bashgmu.ru/
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проведения практических занятий, 
индивидуальных консультаций, те-
кущего контроля и промежуточной 
аттестации. Оборудование: учебная 
мебель на 25 рабочих мест, рабочее 
место преподавателя (стол, стул), 
доска учебная меловая, компьютер, 
мультимедийный проектор, экран, 
стенды с учебно-методическими 
материалами, демонстрационный и 
справочный материал 

 
 

6.2. Современные профессиональные базы данных, информационные справочные си-
стемы 

справочные системы 

http://www.studmedlib.ru/ - многопрофильный образовательный ресурс "Консультант сту-
дента" является электронно-библиотечной системой (ЭБС), предоставляющей доступ через 
сеть Интернет к учебной литературе и дополнительным материалам, в том числе аудио, ви-
део, анимации, интерактивным материалам, тестовым заданиям и др. 
http://e.lanbook.com - электронно-библиотечная система издательства «Лань» - ресурс, 
включающий в себя электронные версии книг издательства «Лань» и других ведущих изда-
тельств учебной литературы по естественным и гуманитарным наукам. 
https://www.books-up.ru/ - электронно-библиотечная система «Букап» - это новый формат 
библиотечной системы, в которой собраны книги медицинской тематики: электронные вер-
сии качественных первоисточников от ведущих издательств со всего мира. 
https://rusneb.ru/ - проект Российской государственной библиотеки. Начиная с 2004 г. Про-
ект Национальная электронная библиотека (НЭБ) разрабатывается ведущими российскими 
библиотеками при поддержке Министерства культуры Российской Федерации. Основная 
цель НЭБ - обеспечить свободный доступ граждан Российской Федерации ко всем изданным, 
издаваемым и хранящимся в фондах российских библиотек изданиям и научным работам, – 
от книжных памятников истории и культуры до новейших авторских произведений.  
https://www.ras.ru/ - электронные версии коллекции журналов «Российской академии 
наук» (РАН) 
https://dlib.eastview.com/ - коллекция журналов «Медицина и здравоохранение» на плат-
форме компании ИВИС. В коллекцию входят журналы как за текущий год, так и архив но-
меров.  
http://ovidsp.ovid.com/ - полнотекстовая коллекция журналов от ведущего международного 
медицинского издательства LWW, в которых публикуются актуальные исследования и мате-
риалы по различным областям медицины. 
https://link.springer.com/ - полнотекстовая коллекция электронных книг и полнотекстовая 
политематическая коллекция журналов издательства Springer Nature на английском языке по 
различным отраслям знаний. 
http://onlinelibrary.wiley.com - полнотекстовые коллекции, которые включают в себя как те-
кущие, так и архивные выпуски из более чем 1700 журналов издательства John Wiley & Sons, 
Inc., охватывающие такие области как гуманитарные, естественные, общественные и техни-
ческие науки, а также сельское хозяйство, медицину и здравоохранение. 
https://www.cochranelibrary.com - базы данных Кокрейновской библиотеки предоставляют 
информацию и доказательства для поддержки решений, принимаемых в медицине и других 
областях здравоохранения, а также информируют тех, кто получает медицинскую помощь. 
Ресурс позволяет найти информацию о клинических испытаниях, кокрейновских обзорах, 

https://www.studentlibrary.ru/
http://e.lanbook.com/
https://www.books-up.ru/
https://rusneb.ru/
https://www.ras.ru/
https://dlib.eastview.com/
http://ovidsp.ovid.com/
https://vk.com/away.php?to=https%3A%2F%2Flink.springer.com%2F&post=187479328_435&cc_key=
http://onlinelibrary.wiley.com/
https://www.cochranelibrary.com/
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некокрейновских систематических обзорах, методологических исследованиях, технологиче-
ских и экономических оценках по определенной теме или заболеванию. 
https://www.orbit.com/ - база данных патентного поиска, объединяющая информацию о бо-
лее чем 122 миллионах патентных публикаций, полученную из 120 международных патент-
ных ведомств, включая РосПатент, Всемирную организацию интеллектуальной собственно-
сти (ВОИС), Европейскую патентную организацию. 
http://search.ebscohost.com/ - полнотекстовая коллекция, которая включает 144 электронные 
книги от ведущих научных и университетских издательств и охватывает все дисциплины, 
изучаемые в медицинском вузе. 
https://nmal.nucleusmedicalmedia.com/home - база изображений Nucleus Medical Art Library 
(NMAL). Созданная Nucleus Medical Art, NMAL содержит растущую коллекцию высокока-
чественных иллюстраций и анимаций, изображающих анатомию, физиологию, хирургию, 
патологию, болезни, состояния, травмы, эмбриологию, гистологию и другие медицинские 
темы.  
www.jaypeedigital.com - комплексная платформа медицинских ресурсов для студентов, пре-
подавателей, научных и медицинских работников охватывает более 60 медицинских специ-
альностей, включая смежные области – стоматологию, уход за больными, физиотерапию, 
фармакологию. Цифровой контент JAYPEE DIGITAL cодержит клиническую диагностику, 
лабораторные исследования, современные   хирургические процедуры, клинические методы 
от лучших специалистов отрасли по всему миру. 
https://eduport-global.com/ - электронная библиотека медицинской литературы от CBS 
Publishers & Distributors Pvt. Ltd., одного из ведущих издательств на Индийском субконти-
ненте, известного своими качественными учебниками по медицинским наукам и технологи-
ям. 
6.3. Лицензионное и свободно распространяемое программное обеспечение, в том числе 
отечественного производств 
 
№ п/п Наименование Описание Кол-во Поставщик Где установлено 

1.  Права на программу 
для ЭВМ корпоратив-
ная лицензия на специ-
альный набор про-
граммных продуктов 
Microsoft Desktop 
School ALNG LicSAPk 
OLVS E 1Y 
AcadenicEdition 
Enterprase 

Операци-
онная си-
стема 
Microsoft 
Windows 
+ офис-
ный пакет 
Microsoft 
Office 

200 ООО «Софтлайн 
Трейд» 

Кафедры и подраз-
деления Универси-
тета 

1.  Права на программу для 
ЭВМ набор веб-
сервисов, предоставля-
ющих доступ к различ-
ным программам и 
услугам на основе плат-
формы Microsoft Office 
для образования Mi-
crosoft Office 365 A5 for 
faculty - Annually 

Организа-
ция ВКС 
Microsoft 
Teams 

25 ООО «Софтлайн 
Трейд» 

Лекционные ауди-
тории 
Кафедры и подраз-
деления Универси-
тета 

https://www.orbit.com/
http://search.ebscohost.com/
https://checklink.mail.ru/proxy?es=exHmnlxy3utBdsCYJDqFeZOZFWOuwDvp9wm5qJEUVhc%3D&egid=L%2FrdsAxRhd81DkibA7EUg08rjDdTK3Z5vMTejbDPkMM%3D&url=https%3A%2F%2Fclick.mail.ru%2Fredir%3Fu%3Dhttps%253A%252F%252Fnmal.nucleusmedicalmedia.com%252Fhome%26c%3Dswm%26r%3Dhttp%26o%3Dmail%26v%3D3%26s%3D4ce9994701945543&uidl=16989000301521201267&from=alexandra@books-up.ru&to=nataponi@mail.ru&email=nataponi@mail.ru
https://www.jaypeedigital.com/home
https://eduport-global.com/
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2.  Права на программу для 
ЭВМ система антиви-
русной защиты персо-
нальных компьютеров 
Dr.Web Desktop 
Security Suite Ком-
плексная защита + 
Центр управления 

Антиви-
русная 
защита 
(россий-
ское ПО) 

1750 

ООО «Софтлайн 
Трейд» 

Сервера, кафедры 
и подразделения 
Университета 

3.  Права на программу для 
ЭВМ система антиви-
русной защиты рабочих 
станций и файловых 
серверов Kaspersky 
Endpoint Security для 
бизнеса – Стандартный 
Russian Edition. 500-999 
Node 1 year Educational 
Renewal License 

Антиви-
русная 
защита 
(россий-
ское ПО) 

450 ООО «Софтлайн 
Трейд» 

Кафедры и подраз-
деления Универси-
тета 

4.  Права на программу для 
ЭВМ Офисное про-
граммное обеспечение 
МойОфис Стандарт-
ный 

Офисный 
пакет 
(россий-
ское ПО) 

120 ООО «Софтлайн 
Трейд» 

Кафедры и подраз-
деления Универси-
тета 

5.  Права на программу для 
ЭВМ Операционная си-
стема для образователь-
ных учреждений Астра 
Linux Common Edition 

Операци-
онная си-
стема 
(россий-
ское ПО) 

40 ООО «Софтлайн 
Трейд» 

Кафедры и подраз-
деления Универси-
тета 

6.  Права на программу для 
ЭВМ Система контент-
фильтрации SkyDNS 

Фильтра-
ция ин-
тернет-
контента 
(россий-
ское ПО) 

1 ООО «Софтлайн 
Трейд» 

Сервер 

7.  Права на программу для 
ЭВМ Система для орга-
низации и проведения 
веб-конференций, веби-
наров, мастер-классов 
Mirapolis Virtual Room 

Организа-
ции веб-
конфе-
ренций, 
вебина-
ров, ма-
стер-
классов 
(россий-
ское ПО) 

1 ООО «Софтлайн 
Трейд» 

Сервер 
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8.  Права на программу для 
ЭВМ Система дистан-
ционного обучения Рус-
ский Moodle 3KL 

Учебный 
портал (в 
составе 
ЭИОС 
БГМУ) 
(россий-
ское ПО) 

1 «Софтлайн 
Трейд» 

Хостинг на внеш-
нем ресурсе 

9.  Права на программу для 
ЭВМ "АИС «БИТ: 
Управление вузом»" 

Элек-
тронный 
деканат (в 
составе 
ЭИОС 
БГМУ) 
(россий-
ское ПО) 
(россий-
ское ПО) 

1 Компания «Пер-
вый БИТ" 

Сервер 

10.  Права на программу для 
ЭВМ «1С-Битрикс: 
Внутренний портал 
учебного заведения» 
(неогр. кол-во пользова-
телей) 

Корпора-
тивный 
портал (в 
составе 
ЭИОС 
БГМУ) 
(россий-
ское ПО) 

1 ООО 
«ВэбСофт» 

Сервер 

11.  Права на программу для 
ЭВМ «1С-Битрикс: 
Управление сайтом - 
Эксперт» 

Сайт ОО 
(в составе 
ЭИОС 
БГМУ) 
(россий-
ское ПО) 

1 ООО 
«ВэбСофт» 

Хостинг на внеш-
нем ресурсе 

12.  Права на программу для 
ЭВМ «1С-Битрикс: 
Сайт учебного заведе-
ния» 

1 ООО 
«ВэбСофт» 

Хостинг на внеш-
нем ресурсе 

13.  Права на программу для 
ЭВМ пакет для стати-
стического анализа Sta-
tistica Basic Academic 
for Windows 12 
Russian/12 English 

Пакет для 
статисти-
ческого 
анализа 
данных 

10 ООО «Софтлайн 
Трейд» 

Кафедра обще-
ственного здоровья 
и организации 
здравоохранения 

14.  Права на программу для 
ЭВМ пакет для стати-
стического анализа Sta-
tistica Basic Academic 

11 ООО «Софтлайн 
Трейд» 

Кафедра эпиде-
миологии – 3 шт., 
Кафедра патофи-
зиологии – 4 шт., 
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for Windows 10 
Russian/13 English 

Кафедра эпиде-
миологии – 3 шт., 
Кафедра фармако-
логии – 1 шт. 

15.  Права на программу для 
ЭВМ пакет для стати-
стического анализа Sta-
tistica Basic Academic 
for Windows 13 
Russian/13 English 

5 ООО «Софтлайн 
Трейд» 

Кафедра нормаль-
ной физиологии – 
4 шт., 
Кафедра стомато-
логии детского 
возраста и орто-
донтии – 1 шт. 

17.  Права на программу для 
ЭВМ пакет для стати-
стического анализа Sta-
tistica Basic Academic 
for Windows 13 
Russian/13 English 

75 ООО «Софтлайн 
Трейд» 

Кафедра медицин-
ской физики 

17.  Права на программу для 
ЭВМ пакет для стати-
стического анализа Sta-
tistica Basic Academic 
for Windows 13 
Russian/13 English (се-
тевая) 

50 ООО «Софтлайн 
Трейд» 

Сервер 
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